Kawowy Stoucik

Gravity 10 BLG
ABYV ---

IBU 29

SRM 30.7

Style Dry Stout

Batch size

Expected quantity of finished beer 23 liter(s)
Trub loss 10 %

Size with trub loss 25.3 liter(s)

Boil time 60 min

Evaporation rate 15 %/h

Boil size 29.1 liter(s)

Fermentables

Type Name Amount Yield EBC
Adjunct wystodziny z risa 4.1 kg (100%) 80 % 100
Hops
Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Centennial 25¢ 60 min 10.5 %
Yeasts
Name Type Form Amount Laboratory
FM13 Irlandzkie Ale Slant 300 ml Fermentum Mobile
Ciemnosci
Extras
Type Name Amount Use for Time
Flavor Kawa ziarnista 75 g Boil 5 min
kruszona
Flavor Kawa ziarnista 759 Secondary 5 day(s)
kruszona
Notes

* Fermentowad w temp. 20 stopni C przez ok 5-7 dni ( skohczy¢ jezeli piana zniknie, a BLG spadnie do ok 20%
poczatkowego.
Fermentacja cicha przez okoto 7 dni w temp 20 stopni C.
Butelkowac¢ z dodatkiem 130 g ekstraktu ciemnego rozpuszczonego i zagotowanego ze szklanka wody.
Re-fermentacja 14 dni.
Lezakowad przez 21 dni w temp ok 10 stopni C.
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Recipe has been printed via BREWNESS.com - a complex online solution for homebrewers to track brewing
process easily.



