TeaAPA #2 No. 1

Gravity 14.3 BLG

ABV 5.9 %

IBU 36

SRM 7.9

Style American Pale Ale

Batch size

Expected quantity of finished beer 20 liter(s)
Trub loss 3 %

Size with trub loss 21.2 liter(s)

Boil time 60 min

Evaporation rate 10 %/h

Boil size 24 liter(s)

Mash information

* Mash efficiency 80 %

» Liquor-to-grist ratio 3 liter(s) / kg
e Mash size 15.3 liter(s)

¢ Total mash volume 20.4 liter(s)

Steps

e Temp 68 C, Time 90 min
e Temp 78 C, Time 10 min

Mash step by step

Heat up 15.3 liter(s) of strike water to 76C

Add grains

Keep mash 90 min at 68C

Keep mash 10 min at 78C

Sparge using 13.8 liter(s) of 76C water or to achieve 24 liter(s) of wort

Fermentables

Type Name Amount Yield EBC
Grain Briess - Pale Ale Malt | 2.5 kg (49%) 80 % 7
Grain Ptatki owsiane 0.6 kg (11.8%) 85 % 3
Grain Strzegom 1 kg (19.6%) 79 % 22
Monachijski typ Il
Grain Briess - Pilsen Malt 0.5 kg (9.8%) 80.5 % 2
Grain Karmelowy 0.5 kg (9.8%) 75 % 59
Czerwony
Hops
Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Bravo 30g 20 min 13.5%
Boil Apollo 25¢g 5 min 17 %
Dry Hop Apollo 25¢ 4 day(s) 17 %
Dry Hop Centennial 25¢ 4 day(s) 10.5 %
Yeasts
Name Type Form Amount Laboratory
WLPO51 - California | Ale Liquid 40 ml White Labs
Ale V Yeast
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Extras

Type Name Amount Use for Time
Flavor herbata 10049 Secondary 1 day(s)
Other tuska ryzowa 5049 Mash 30 min
Notes

Piwo na cicha przelano na 2 fermentory.
W jednym dodano na 12 godzin przed rozlewem herbate Sencha Hawajski Sen 90 gram
W drugim dodano na 6 godzin przed rozlewem herbate .......... 100g

KATEGORIA 18b

OPIS:

Ogdlne wrazenia: Jasne, orzezwiajgce i chmielowe piwo gérnej fermentacji, dodatkowo podkresione
odpowiednig iloscig stodowosci, w celu uzyskania dobrego balansu i pijalnosci. Wyrazna obecnos¢ chmielu
moze odzwierciedla¢ klasyczne lub nowoczesne odmiany amerykanskiego lub pacyficznego chmielu o
bardzo szerokiej charakterystyce. Umiarkowanie mocne, chmielowe, jasne amerykanskie piwo
rzemieslnicze, na ogét dobrze zbalansowane, aby byto bardziej przystepne niz nowoczesne amerykanskie
IPA.

Aromat: Umiarkowany do mocnego aromat chmielowy pochodzacy z odmian amerykanskich lub
pacyficznych z szerokim wachlarzem mozliwych cech, wtgczajgc w to cytrusowe, kwiatowe, sosnowe,
zywiczne, korzenne, owocéw tropikalnych, pestkowych, jagodowych lub melona. Zadna z tych cech nie jest
wymagana, jednak chmiel powinien by¢ zauwazalny. Stodowos¢ niska do umiarkowanej, podkresla
chmielowy charakter i opcjonalnie moze wnosi¢ specyficzne stodowe nuty (chlebowe, tostowe,
herbatnikowe, karmelowe). Rézne estry owocowe od umiarkowanych do zadnych. Chmielenie na zimno (jesli
stosowane) moze wnies$¢ nuty trawiaste, chociaz nie powinny by¢ one nadmierne.

Wyglad: Blado-ztoty do lekko bursztynowego. Umiarkowana, trwata piana w kolorze biatym do ztamanej
bieli. Na og6t klarowne, jednak wersje chmielone na zimno moga by¢ nieco metne, mgliste.

Smak: Umiarkowany do mocnego chmielowy charakter, o najczesciej amerykanskim lub pacyficznym
charakterze (cytrusowy, kwiatowy, sosnowy, zywiczny, korzenny, owocow tropikalnych, pestkowych,
jagodowych, melonowy, itd.). Niski do umiarkowanego czysty charakter stodowy podkreslajagcy chmielowos¢,
opcjonalnie moze wnosi¢ specyficzne stodowe nuty (chlebowe, tostowe, herbatnikowe). Balans jest
zazwyczaj skierowany w strone chmielowosci i goryczki, a obecnos$¢ stodu powinna to podkresla¢ a nie
przeszkadzad. Karmel zazwyczaj nie wystepuje lub jest delikatny (ale jest akceptowalny o ile nie koliduje z
chmielem). Estry owocowe od drozdzy mogg by¢ umiarkowane do zadnych, aczkolwiek wiele odmian
chmielu jest wystarczajgco owocowych. Goryczka umiarkowana do wysokiej z finiszem srednim do
wytrawnego. Nuty chmielowe oraz goryczka czesto s zalegajace, jednak posmak powinien by¢ czysty i nie
gryzacy. Chmielenie na zimno (jesli stosowane) moze wnies$¢ nuty trawiaste, chociaz nie powinny by¢ one
nadmierne.

Tekstura: Ciato $rednio lekkie do sredniego. Wysycenie umiarkowane do wysokiego. Ogdlnie gtadki finisz
bez Sciggania i gryzienia/szorstkosci.

Komentarz: Nowe odmiany chmielu i sposoby jego uzycia wcigz sg rozwijane. Sedziowie powinni dopuszczad
w tym stylu cechy nowoczesnych, jak i klasycznych odmian chmielu. Styl ten staje sie czyms wiecej niz
miedzynarodowym piwem rzemieslniczym, powstajg lokalne adaptacje w wielu réznych krajach o
wschodzgcym rynku piw rzemiesiniczych. Chmielenie moze by¢ réznorakie, od klasycznego dodawania na
poczatku gotowania dla uzyskania duzej goryczki, do bardziej nowoczesnego, péZznego chmielenia na bombe
aromatyczng. Wszystkie wariacje sg dopuszczalne.

Historia: Nowoczesna, amerykanska wersja rzemiesinicza jest adaptacjg angielskiego Pale Ale, na co
wskazuja rodzime skfadniki (stéd, chmiel, drozdze i woda). Przed eksplozja popularnosci piw w stylu India
Pale Ale, byta tradycyjnie najbardziej znanym i popularnym amerykanskim piwem rzemieslniczym.
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Surowce: Stéd pale ale, najczesciej pétnocno amerykanski dwu-rzedowy. Amerykanski lub pacyficzny chmiel
z szerokim zakresem dopuszczalnych cech. Amerykanskie lub angielskie drozdze gérnej fermentacji
(neutralne do lekko owocowych). Stody specjalne mogg wnosi¢ dodatkowe nuty i ztozono$¢, ale ogdlnie ich
udziat w zasypie jest stosunkowo niewielki. Stody wnoszace stodowg tresciwos¢, delikatng stodycz oraz
tostowe lub chlebowe nuty sg czesto stosowane (wraz z péznym chmieleniem na aromat) w celu odréznienia
réznych marek od siebie.

Podsumowanie: Najczesciej w jasnym kolorze, wolne od produktéw ubocznych fermentacji i z mniejsza
iloscig nut karmelowych niz angielskie odpowiedniki. Kolor moze sie pokrywa¢ z American Amber Ale.
Jednak APA ogdlnie ma bardziej czysty profil, mniej karmelu, mniej ciata i czesto wiecej aromatéw
chmielowych. Mniej goryczki w balansie i alkoholu niz w American IPA. Bardziej zbalansowane i pijalne ,
jednoczesdnie mniej chmielowe i goryczkowe niz sesyjne, stabsze wersje Amercian IPA (Session IPA).

Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 11,25 - 14,75 plato
Goryczka: 30 - 50 IBU

Ekstrakt koncowy: 2,5 - 3,75 plato
Barwa: 5 - 10 SRM

Zawartos¢ alkoholu (vol.): 4.5 - 6.2%
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