Sezon na Belgie

Gravity 11.7 BLG
ABYV ---

IBU 43

SRM 6

Style Saison

Batch size

Expected quantity of finished beer 11 liter(s)

Trub loss 8 %

Size with trub loss 11.9 liter(s)

Boil time 60 min
Evaporation rate 8

%/h

Boil size 14 liter(s)

Mash information

* Mash efficiency 75 %

» Liquor-to-grist ratio 3 liter(s) / kg

* Mash size 7.2 liter(s)

¢ Total mash volume 9.6 liter(s)
Steps

Temp 64 C, Time 60 min
Temp 78 C, Time 1 min

Mash step by step

Heat up 7.2 liter(s) of strike water to 71.3C

Add grains

Keep mash 60 min at 64C
Keep mash 1 min at 78C
Sparge using 9.2 liter(s) of 76C water or to achieve 14 liter(s) of wort

Fermentables

Type Name Amount Yield EBC

Grain Monachijski 1 kg (41.7%) 80 % 16

Grain Strzegom Wiedenski | 0.6 kg (25%) 79 % 10

Grain Strzegom Pilznenski | 0.6 kg (25%) 80 % 4

Grain Weyermann - 0.2 kg (8.3%) 78 % 4

Carapils

Hops

Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Perle 1049 50 min 7%

Boil Magnat 39 50 min 11 %

Boil Perle 2049 15 min 7 %

Boil Centennial 10g 7 min 10 %
Yeasts

Name Type Form Amount Laboratory
FM21 Odkrycie Ale Liquid 300 ml Fermentum Mobile
sezonu

Extras

Recipe has been printed via BREWNESS.com - a complex online solution for homebrewers to track brewing

process easily.




Type Name Amount Use for Time

Spice czarny i czerwony 59 Boil 12 min
pieprz

Spice skérka gorzkiej 59 Boil 10 min
pomaranczy suszona

Spice kolendra 59 Boil 7 min

Notes

* Rezim fermentacji:

Zadanie przy 18st C do brzeczki napowietrzonej tylko poprzez jednokrotne wlanie do fermentora z géry.
Starter drozdzowy 0,5-0,7I z ekstraktu. Do czasu ruszenia drozdzy utrzymywac 18stC + 2 dni. Nastepnie
pozwoli¢ na dowolny wzrost temperatury (21st C) a po 5 dniach rozpoczaé dogrzewanie az do 25st C i tak

trzymac tydzien.

Syf z gara jaki zostanie osadzi¢ w lodéwce, zala¢ do stoika 11, spasteryzowac i trzymad na starter do Belgian

IPA.

Zalanie startera 0,7 obnizy Blg o 0,8BIg wiec piwo bedzie 11Blg.
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