Warka Mateusza

Gravity 16.8 BLG
ABV 7.1 %

IBU 28

SRM 4.2

Style American IPA

Batch size

Expected quantity of finished beer 20 liter(s)
Trub loss 5 %

Size with trub loss 24 liter(s)

Boil time 60 min

Evaporation rate 3 %/h

Boil size 26.8 liter(s)

Mash information

* Mash efficiency 80 %

» Liquor-to-grist ratio 3 liter(s) / kg

* Mash size 21 liter(s)

¢ Total mash volume 28 liter(s)
Steps

e Temp 69 C, Time 60 min
Mash step by step

Heat up 21 liter(s) of strike water to 77.2C

Add grains

Keep mash 60 min at 69C

Sparge using 12.8 liter(s) of 76C water or to achieve 26.8 liter(s) of wort

Fermentables

Type Name Amount Yield EBC

Grain Pale Ale 5kg (71.4%) 82 % 4

Grain Carapils 0.5kg (7.1%) 80 % 5

Grain Pszeniczny 1.5 kg (21.4%) 83 % 3

Hops

Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Simcoe 709 10 min 13.2 %

Dry Hop Citra 15049 2 day(s) 11.7 %
Yeasts

Name Type Form Amount Laboratory
Safale S-33 Ale Dry 11.5¢g Fermentis
Extras

Type Name Amount Use for Time
Other Marakuja pulpa 5000 g Secondary 7 day(s)
Other Mango pulpa 3000 g Secondary 7 day(s)
Notes

» Po fermentacji 10 dni dodac pulpy z marakuji i mango, po kolejnych 7 dniach zdekantowa¢ z nad osadu,
najlepiej przez siatke tetrowaq sterylna. ktérg natozysz na fermentor i zawigzesz dookota. Trzymasz wezyk i
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lejesz przez to. Po przelaniu doda¢ chmiel citra na 2 dni. Po dwdch dniach przela¢ do wiadra rozlewowego
znéw dekantujgc przez siatke tetrowa. Rozlew ze 1169 cukru rozpuszczonymi uprzednio we wrzatku, po
ostygnieciu. Wykalkulowane na 20L, wiec jesli bedziesz mial inna ilosc piwa musisz przeliczyc znowu.
Zaktadane nagazowanie 2.3.

May 26, 2021, 7:01 PM

Recipe has been printed via BREWNESS.com - a complex online solution for homebrewers to track brewing
process easily.



