Zest IPA

Gestosc¢ 15.2 BLG
ABV 6.3 %

IBU 60

SRM 4.3

Styl English IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 21 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 25.3 L

Zacieranie

Wydajnos$¢ zacierania 75 %
Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
llo$¢ wody do zacierania 18 L
Catkowita objetos¢ zacieru 24 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Colorado Pale Base |2 kg (33.3%) 80 % 5
Ziarno Pszeniczny 1 kg (16.7%) 85 % 4
Ziarno Strzegom Pilznenski |1 kg (16.7%) 80 % 4
Ziarno Simpsons - Golden 2 kg (33.3%) 81 % 4

Promise
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Zacieranie lunga 15¢g 60 min 11 %
Gotowanie lunga 20g 60 min 11 %
Gotowanie Mandarina Bavaria 30 g 20 min 10 %
Gotowanie Huell Melon 3049 20 min 7.5 %
Gotowanie Huell Melon 2049 5 min 7.5 %
Gotowanie Mandarina Bavaria 2049 5 min 10 %
Na zimno Mandarina Bavaria 5049 6 dni 10 %
Na zimno Huell Melon 5049 6 dni 7.5 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 20g Fermentis
Dodatki
Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Przyprawa Zest z Ctryny 25¢g Fermentacja cicha 6 dni
Przyprawa Zest z Pomaranczy 25¢g Fermentacja cicha 6 dni
Notatki

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




* Doprowadzanie do temp ~68 st -
Woda - 65 - zasyp stodéw - zbicie temp do 55 st.
Maty ogien i podnoszenie temp do ~68st w 30min, mieszajac
Osiggnieta temp - wsypianie 159 lungi i Dehydratyzowanych skérek pomaranczy
Po 80min od doprowadzenia wody do 68st podgrzanie brzeczki do 78 st i wystadzanie
Chmielenie zgodne z powyzej

Przygotowanie zestu - przygotowany w trakcie warzenia (czytaj dwa tyg maceracji) i macerowany w wodce
czystej

Przy zlewaniu na cichg catos¢ laduje w brzeczce wraz z dawka chmielu na zimno
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