Workingmans Stout - Mangrove Jacks

Gestosc¢ 13.1 BLG
ABV 5.3 %

IBU ---

SRM 74.7

Styl Dry Stout

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 23 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 24.1 L
Czas gotowania 0 min

Szybkos¢ odparowywania 1 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki --- L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ptynny ekstrakt Mangrove Jacks 1.8 kg (54.5%) 100 % 700
Stout

Ptynny ekstrakt WES ekstrakt 1.5 kg (45.5%) 100 % 700
stodowy ciemny

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

Zatgczone do Ale Suche 119

brewkit

Notatki

* Aromat / Smak Czekoladowy / Kawowy
Barwa Ciemne
Chmielenie na zimno Nie
Zawartos¢ alkoholu 4,1 - 6 %
Zakres Goryczki IBU 21 - 40 - Srednia goryczka
RodzajBrewkit
ProducentMangrove Jack's

Niby miato by¢ na 23lI, ale by zachowa¢ BLG dolano jedynie wody do 19 litréw
6 kwi 2024, 20:08

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



