Wino gronowe z winogron ver.1

Gestosc 20.2 BLG

ABV 8.9 %

IBU ---

SRM ---

Styl American Barleywine

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 10 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 10.5 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 12.7 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 85 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
* llo$¢ wody do zacierania --- L

» Catkowita objetos¢ zacieru --- L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Cukier cukier 2.48 kg (100%) 100 %

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Maurivin Winiarskie Suche 49

Notatki

* 7.09.2018 Wino gronowe z winogron, 10,2kg moszczu. Po poprawce: 17,20Blg

7,8% nominalnie: 18,20BIg >nicukry> 15,20Blg
+ cukier 220gr = 20,20BIg >po poprawce> 17,20Blg = 9%

piro: 1,25 g
Pozywka 4 g
Pektoenzym 5g
Taninal1,5¢g

drozdze Maurivin B 4g > zadane 7.09.2018 o0 20:00

14.09.2018 20:00 zlanie i odcedzenie Z 10l zostato 6l
refr. 60Blg > §0,0 oBlg

Po poprawce z 170Blg > 0,0 oBlg
Jest okoto 9% - 10 %

15.09 > 3 * 4 = 12g / 11 KIWASOWOSC

18.09 > 2| wody + 0,5kg miéd
Jest 91 i 40Blg

Z 6l Dolewam 2,5| = 8,5 - Alkohol spadt do 7,4 %
Przybyto 40Blg z ktérego bedzie 2%

74+ 2% =9,4%
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



