wcdipka

Gestosc 18.2 BLG

ABV 7.8 %

IBU 56

SRM 5.3

Styl American Amber Ale

Rozmiar warki

Oczekiwana ilos¢ gotowego piwa 8 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 8.4 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 10.1 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 65 %

* Stosunek wody do ziarna 2.4 L / kg
» llo$¢ wody do zacierania 8 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 11.4 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Pilznehski 3.15 kg (94%) 81 % 4

Ziarno Pszeniczny 0.2 kg (6%) 80 % 4
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Magnum 2049 60 min 10.8 %
Whirlpool Galaxy 10049 1 min 17 %

Na zimno Nelson Sauvin 100 g 2 dni 11 %
Notatki

* West Coast Double IPA 18-20°Blg
Mocne, jasne, wytrawne, bardzo gorzkie i pachngce rzeskim, intensywnym aromatem chmieli
amerykanskich piwo gérnej fermentacji. Tradycyjnie piwo jest klarowne, o Srednio wysokim wysyceniu.
Cecha charakterystyczng piwa jest bardzo wysoka goryczka chmielowa, wsparta przez intensywne nuty
aromatyczne chmieli odmian amerykanskich przypominajacych owoce tropikalne, cytrusy, owoce pestkowe,
sosne i kwiaty. Wytrawny finisz pozwala jeszcze bardziej zaakcentowad nuty chmielowe i gorzki smak.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



