Wa-Anyz

Gestosc 21.8 BLG

ABV 9.8 %

IBU 50

SRM 32.7

Styl Russian Imperial Stout

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 15 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 16.5 L
Czas gotowania 90 min

Szybkos¢ odparowywania 15 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 22.1 L

Zacieranie

Wydajnos$¢ zacierania 80 %
Stosunek wody do ziarna 2.5 L / kg
llo$¢ wody do zacierania 14.6 L
Catkowita objetos¢ zacieru 20.5 L

Kroki

Temp 67 C, Czas 90 min

Zacieranie krok po kroku

Podgrzej 14.6 L wody do zacierania do 76.4C

Dodaj ziarna
Przetrzymaj zacier 90 min w 67C

Wystadzaj uzywajac 13.4 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 22.1 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Viking Pale Ale malt |3 kg (46.5%) 80 % 5
Ziarno Pilznenski 1.15 kg (17.8%) 81 % 4
(mieszanka)
Ziarno Pszeniczny 0.3 kg (4.7%) 85 % 4
(mieszanka)
Ziarno Fawcettt - Mild 0.5 kg (7.8%) 80 % 8
Ziarno Ptatki zytnie 0.4 kg (6.2%) 75 % 4
Ziarno Jeczmien palony 0.35 kg (5.4%) 55 % 985
Ziarno Fawcett - 0.15 kg (2.3%) 73 % 900
Pszeniczny
Czekoladowy
Suchy ekstrakt Ekstrakt stodowy 0.6 kg (9.3%) 80 % 4
jasny WES
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie East Kent Goldings 90 g 60 min 4.5 %
Gotowanie Lublin (Lubelski) 2549 20 min 4 %
Gotowanie Lublin (Lubelski) 3049 10 min 4 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




WLPO13 - London Ale Ptynne 200 ml White Labs
Ale Yeast

Dodatki

Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas
Przyprawa Anyz - gwiazda 59 Gotowanie 10 min
Notatki

* Przeprowadzitem test "intensywnosci" anyzu. Wygotowanie 1.5 gwiazdy w litrze wody przez 20min nadato
jej bardzo mocny aromat i wyrazny, ale wcale nie nachalny smak. Trudno przenie$¢ to na gotowe piwo,
jednak chciatbym, aby tam efekt byt mniej wiecej 2-3 razy stabszy. Wynikatoby z tego, ze nalezy uzy¢ ok.
7-8 gwiazd na 15I. Taka liczba wydaje sie by¢ ogromna. Wobec tego, planuje uzy¢ czterech sztuk do
gotowania oraz pieciu na cichg (po maceracji w whisky).
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