Truskawkowe z Polesia

Gestosc 14.5 BLG
ABV 6 %

IBU 20

SRM 6.9

Styl Fruit Beer

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 15 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 15.8 L
Czas gotowania 30 min

Zacieranie

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
llos¢ gotowanej brzeczki 18.2 L

Wydajnos$¢ zacierania 65 %

ziarna 3 L/ kg

llo$¢ wody do zacierania 15 L
Catkowita objetos¢ zacieru 20 L

* Stosunek wody do

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Pilznehski 2.6 kg (52%) 81 % 4

Ziarno Strzegom 2 kg (40%) 79 % 16

Monachijski typ |

Ziarno Ptatki jeczmienne 0.4 kg (8%) 85 % 3
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie lunga 3049 30 min 6.5 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Gausemel Kveik z Ale Gestwa 50 ml Brak
kulturg PG z

serowara - kupaz

Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Dodatek smakowy truskawki 3000 g Fermentacja cicha 10 dni

Notatki

e znowu surowiec z Bydgoszczy, czesciowo Viking Malt wiec wydajnos¢ moze by¢ staba.
Zacieranie BIAB gar 20 | zalany do petna

Wydajnos¢ wyszta

ok 65%,.

Lekkie wysladzanie worka, do ferkentora wlane mysle 14 | brzeczki
23 cze 2020, 23:31

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




