Szkockie Ale w krate #2

Gestosc¢ 18.4 BLG

ABV 8 %

IBU 23

SRM 19.7

Styl Strong Scotch Ale

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 30 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 31.5 L
Czas gotowania 80 min

Szybkos¢ odparowywania 2 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 34.5 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 75 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
* llo$¢ wody do zacierania 32.7 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 43.6 L

Kroki

e Temp 69 C, Czas 70 min
* Temp 78 C, Czas 10 min

Zacieranie krok po kroku

Podgrzej 32.7 L wody do zacierania do 77.2C

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 70 min w 69C

Przetrzymaj zacier 10 min w 78C

Wystadzaj uzywajac 12.7 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 34.5 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Viking Pale Ale malt |8.5 kg (78%) 80 % 5
Ziarno Castle Malting 2 kg (18.3%) 85 % 4

Whisky Nature
Ziarno Jeczmien palony 0.4 kg (3.7%) 55 % 985
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie East Kent Goldings 6049 60 min 51%
Gotowanie East Kent Goldings 40 g 10 min 5.1%
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Mangrove Jack's Ale Suche 12 g Mangrove Jack's
-M15 Empire Ale

Notatki

* 17C - WEE HEAVY
Dobrze zmodyfikowany stéd pale ale, z dodatkiem palonego jeczmienia w ilo$ci do 3% zasypu. Mozna uzy¢
stodu typu crystal w celu nadania koloru; stodkos$¢ zwykle nie pochodzi jednak od stodu karmelowego, a jest
efektem niskiego nachmielenia, wysokich temperatur zacierania oraz karmelizacji podczas gotowania. Mate
dodatki stodéw wedzonych dodajg piwu gtebi, choé charakter torfowy (czasami okreslanego jako ziemisty
lub wedzony) moze réwniez pochodzi¢ od oryginalnych drozdzy oraz lokalnej wody. Obecnos$¢ chmielu cho¢
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jest minimalna, to jednak chmiele angielskie sg bardziej autentyczne. Typowa dla tego stylu jest
umiarkowanie miekka woda.
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