Stout z wystodzin (Work in progress)

Gestosc¢ 11.4 BLG
ABV 4.6 %

IBU 109

SRM 61.8

Styl Dry Stout

Rozmiar warki

Zacieranie

Stosunek wody do

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 17 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 17.9 L
Czas gotowania 115 min
Szybkos¢ odparowywania 13 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 24.5 L

Wydajnos$¢ zacierania 30 %

ziarna 2.8 L / kg

llo$¢ wody do zacierania 28.1 L
Catkowita objetos¢ zacieru 38.2 L

Surowce fermentujace

» Stout z wystodzin po RISie (stad ustawiona mata wydajnos¢ zacierania).
Wystodzony do 8 BLG - stad diugie gotowanie i zbyt wczesnie wrzucony chmiel na aromat, ktéry
spowodowat wiecej goryczki.

25 1is 2018, 18:36

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Monachijski 2 kg (19.9%) 80 % 16

Ziarno Viking Pale Ale malt |6 kg (59.7%) 80 % 5

Ziarno Viking 0.4 kg (4%) 75 % 60
melanoidynowy

Ziarno Strzegom Karmel 0.3 kg (3%) 68 % 601
600

Ziarno Strzegom 0.5 kg (5%) 68 % 400
Czekoladowy 400

Ziarno Strzegom 0.5 kg (5%) 68 % 1202
Czekoladowy 1200

Ziarno Jeczmien palony 0.35 kg (3.5%) 55 % 985

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Challenger 209 60 min 7%

Gotowanie Target 40 g 60 min 10.5 %

Aromat (koniec First Gold 3049 33 min 7.5 %

gotowania)

Aromat (koniec Target 109 23 min 10.5%

gotowania)

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

Safale S-04 Ale Gestwa 300 ml Safale

Notatki




