#Sowa 31 - Lager Drugi

Gestosc¢ 12.6 BLG

ABV 5.1 %

IBU 50

SRM 6.6

Styl Bohemian Pilsener

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 21 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 25.3 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt WES ekstrakt 3 kg (85.7%) 85 % 20

stodowy jasny
Cukier Cukier biaty 0.5 kg (14.3%) 90 % 0
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Marynka 2049 60 min 10 %
Gotowanie Marynka 2049 30 min 10 %
Gotowanie Lublin (Lubelski) 30 g 20 min 4 %
Gotowanie Columbus/Tomahawk/Zeus |5 g 10 min 155 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Mangrove Jack's Lager Suche 10g Mangrove Jack's
M84 Bohemian Lager

Notatki

* Warzenie 04.12.2020. Brzeczka ustawita sie na 12,5 BRIX.
Do oryginalnego przepisu (Pils 12 BLG - 18 | Twdj Browar) dodatem Zeusa - sama Marynka i Lubelski wydaty
mi sie niewystarczajace.
Drozdze dodane dos¢ wysoko - 16 stopni, cato$¢ od razu do lodéwki.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



