#Sowa 3 - Lemon Pale Ale

Gestosc¢ 11.9 BLG
ABV 4.8 %

IBU 34

SRM 10.7

Styl Fruit Beer

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 19 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 19.9 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
llos¢ gotowanej brzeczki 24.1 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ptynny ekstrakt Bruntal Pale Ale 3.4 kg (100%) 80 % 35
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Citra 15¢ 60 min 12 %
Gotowanie Citra 15¢ 20 min 12 %
Aromat (koniec Citra 50¢g 0 min 12 %
gotowania)

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 11.5¢ Fermentis
Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Przyprawa Werbena cytrynowa [30g Gotowanie 0 min
Przyprawa Trawa cytrynowa 30 g Gotowanie 0 min
Dodatek smakowy Skérka z cytryny 120 g Fermentacja cicha 9 dni
Dodatek smakowy Sok z cytryny 120 g Fermentacja cicha 9 dni
Dodatek smakowy Zest z cytryny 120 g Fermentacja cicha 9 dni

Notatki

* Wyszto 22 litry, startowe 12,5 BLG.

Warka podzielona na p6t:
- 11 litréw - pozostawione bez modyfikacji
- 11 litréw - dodane na cichej skérka, sok i zest z dwdch catych cytryn.

Piwo odfermentowato do 4 BLG.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




