Session DE/PL IPA

Gestosc¢ 11 BLG
ABV 4.4 %

IBU 34

SRM 3.2

Styl American IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 50 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 52.5 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 60.5 L

Zacieranie
* Wydajnos¢ zacierania 93 %
* Stosunek wody do ziarna 3.5 L / kg

llo$¢ wody do zacierania 28 L
Catkowita objetos¢ zacieru 36 L

Kroki
e Temp 68 C, Czas 60 min
Zacieranie krok po kroku
* Podgrzej 28 L wody do zacierania do 74.9C
* Dodaj ziarna
* Przetrzymaj zacier 60 min w 68C
* Wystadzaj uzywajac 40.5 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 60.5 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Viking Pale Ale malt |8 kg (95.2%) 80 % 5
Dodatek Ptatki owsiane 0.2 kg (2.4%) 85 % 3
Dodatek Briess - Barley 0.2 kg (2.4%) 70 % 3

Flakes
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Oktawia 5049 30 min 9 %
Gotowanie Hallertau Blanc 50¢g 30 min 8.9 %
Whirlpool Hallertau Blanc 100 g 0 min 8.9 %
Whirlpool Zula 100 g 0 min 7%
Whirlpool Oktawia 10049 0 min 9 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 23¢9 Fermentis
Notatki

e Zacieranie 60 min. Ustalenie temp. na 68*C. Przez godzine spadek temp. do 63*C. Podgrzanie do 78*C i
mash out 10 min. Filtracje rozdzielitem na dwa fermentory, ale wesztoby do jednego i p6Zniej przetozytem
mtéto do jednego i wystadzatem do 2 Blg. Gotowanie wyszto dtuzej, bo po dodaniu chmielu w 30 min.
dolatem kilka litréw wody bo sporo odparowato i spadta temp. Chwile zajeto zanim brzeczka znowu zawrzata
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i zeby nie byto straty na goryczce pogotowatem diuzej. Na oko :-) Zobaczymy w efekcie koicowym jak
wyszto :-) Przy zlewaniu do fermentacji wizualnie troche btoto.. Duzo chmielu (300 g) do whirpoola zrobito
jednak swoje. Schtodzitem do 23*C. Po zadaniu drozdzy wystawie na balkon (10*C) zeby spadta temperatura
i wstawie do pokoju, z otwartym oknem na noc.
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