RISior

ABV 12.9 %
IBU 120
SRM 99.9

Rozmiar warki

Zacieranie

Gestosc¢ 27 BLG

Styl Russian Imperial Stout

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 15 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 15.8 L
Czas gotowania 90 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 19.9 L

Wydajnos$¢ zacierania 75 %
Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
llo$¢ wody do zacierania 27 L
Catkowita objetos¢ zacieru 36 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Maris Otter Crisp 4 kg (44.4%) 80.3 % 6
Ziarno Fawcett - 0.5 kg (5.6%) 72.7 % 1001
Pszeniczny
Czekoladowy
Ziarno Karmelowy (Polska) |0.5 kg (5.6%) 70 % 300
Ziarno Extra black (Niemcy) |1 kg (11.1%) 65 % 1400
Ziarno Diastatyczny 1kg (11.1%) 80 % 2.5
(Belgia)
Ziarno Biscuit Malt 1kg (11.1%) 77 % 50
Ziarno Stéd czekoladowy 1kg (11.1%) 68 % 400
(Polska)
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Mosaic 25¢ 60 min 12 %
Aromat (koniec Mosaic 25¢g 10 min 12 %
gotowania)
Gotowanie Chinook 30g 30 min 11 %
Gotowanie Chinook 2049 50 min 11 %
Gotowanie Admiral 3049 30 min 142 %
Gotowanie Admiral 2049 50 min 142 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
FM13 Irlandzkie Ale Ptynne 30 mi Fermentum Mobile
Ciemnosci
Fermentis US-05 Ale Suche 11.5¢g Fermentis

Dodatki

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas

Przyprawa Ptatki debowe 50¢g Fermentacja cicha 21 dni
Sherry Oloroso
Inne Cukier kandyzowany [100 g Fermentacja 14 dni
burzliwa
Inne Flaked oat 500 g Gotowanie 90 min
Notatki

» Gotowac ptatki owsiane 30 minut i doda¢ do zacieru.
Filtracja bez talerzyka.
Fermentacja burzliwa- 14 dni, cicha- 21 dni.
Przerwa w 67 stopniach C przez 90 min.
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