Przepracowane czysciwo kolektora plazmy

Gestos$c¢ 17.3 BLG
ABV 7.4 %

IBU 51

SRM 30.1

Styl Black IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 21 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 23.1 L
Czas gotowania 70 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 28.1 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 75 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
* llo$¢ wody do zacierania 23.4 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 31.2 L

Kroki

Temp 52 C, Czas 10 min
Temp 65 C, Czas 60 min
Temp 72 C, Czas 10 min
Temp 77 C, Czas 5 min

Zacieranie krok po kroku

Podgrzej 23.4 L wody do zacierania do 57.3C

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 10 min w 52C

Przetrzymaj zacier 60 min w 65C

Przetrzymaj zacier 10 min w 72C

Przetrzymaj zacier 5 min w 77C

Wystadzaj uzywajac 12.5 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 28.1 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Viking Pale Ale Zero |4 kg (51.3%) 79 % 6

Ziarno V_iking Monachijski 2 kg (25.6%) 78 % 22
ciemny

Ziarno Ptatki jeczmienne 1 kg (12.8%) 85 % 3

Ziarno Viking Czekoladowy |[0.4 kg (5.1%) 68 % 400
Jasny

Ziarno Viking Barwiacy 0.4 kg (5.1%) 65 % 1000
Obtuszczony

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Oktawia 60 g 65 min 7.1 %

Aromat (koniec Oktawia 40 g 20 min 7.1 %

gotowania)

Whirlpool Oktawia 5049 0 min 7.1%

Na zimno Oktawia 5049 5 dni 7.1 %

Drozdze

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

Mangrove Jack's Ale Suche 20g Mangrove Jack's
M44 US West Coast

Dodatki

Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas
Klarowanie Whirlflock T lg Gotowanie 10 min
Notatki

» Work in Progress ;-)

https://plus.google.com/109477455695368689601/posts/9xSMxiBr]iM

. Yfrg przetknat kolejny tyk ptynu, ktérego smak kojarzyt mu sie z aromatyzowanym ziotami chtodziwem do
reaktora lub czysciwem do kolektora plazmy, a ktéry Ziemianie nazywali kraftowym piwem typu American
Pale Ale”

© Pawet Kurzydtowski

Bedzie wiec Black P.I.P.A. dla Yfrg ;-)
BARWIACY w woreczku do zimnej wody do kotta i wyja¢ przed mashin. By¢ moze przetozy¢ do wody do
wystadzania podgrzanej na ten czas do okolic 50°C

https://pixelfed.social/p/wariat/43448529410199552
11 kwi 2018, 12:12
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