Perlage IPA

Gestosc¢ 17.1 BLG
ABV ---

IBU 44

SRM 3.8

Rozmiar warki

Zacieranie

Wydajnos¢ zaciera
Stosunek wody do

Oczekiwana ilos¢ gotowego piwa 6.5 L
Straty z fermentacji 6 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 6.9 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 8 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 8.1 L

nia 75 %
ziarna 3 L/ kg

e llo$¢ wody do zacierania 2.4 L
» Catkowita objetos¢ zacieru 3.2 L

Kroki

* Temp 69 C, Czas 60 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna
Przetrzymaj zacier

60 min w 69C

Surowce fermentujace

Podgrzej 2.4 L wody do zacierania do 77.2C

Wystadzaj uzywajac 6.5 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 8.1 L brzeczki

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt Zageszczony sok z 1 kg (52.6%) 65 % 1

biatych winogron

65Blg - Profimator
Ziarno Viking Pale Ale malt | 0.8 kg (42.1%) 80 % 5
Ptynny ekstrakt WES ekstrakt 0.1 kg (5.3%) 80 % 7

stodowy jasny
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢é Czas Alfa kwasy
Gotowanie Perle 15¢g 20 min 7 %
Aromat (koniec Oktawia 2049 15 min 7 %
gotowania)
Gotowanie Hallertau Blanc 15¢ 1 min 11 %
Whirlpool Hallertau Blanc 15¢ -5 min 11 %
Na zimno Perle 2049 3 dni 7 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
US-05 Ale Gestwa 300 ml Safale
Notatki

e Zamierzone parametry tego piwa to: 16Blg, 70IBU, po prostu kalkulator nie uwzglednia ze ekstrakt
winogronowy podnosi objetos¢.

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Piwo w stylu Biere de Champaigne / Bier Brut - w celu zmierzenia sie z tematem rozpoczetym przez piwo
"Pan i Pani".

Chmielenie: w catosci chmiel rzucamy w gar, bez zadnych torebek. IBU bedzie znacznie wyzsze dzieki temu,
mozna je wyliczy¢ zwiekszajac wszystkie czasy o 10 minut.

Chtodzimy od razu w wannie mieszajgc. Gdy spadnie ponizej 90st C, dajemy sok winogronowy. Gdy spadnie
ponizej 80st C dajemy chmiel na whirlpool - 15g Blanc i zostawiamy warke do wystygniecia w zimnej wodzie.

wlew 1l soku winogronowego -> powinno sie podnies¢ do 16Blg i objetos¢ rosnie do 8l!

Takze nie 17Blg tylko 16Blg wtasnie.

Plus 0,51 gestwy rozmieszanej z wodg i ekstraktem (50g ekstraktu do 200ml wody plus w to cata gestwa).
Startujemy od razu z pitch rate 1,25 biliona na litr, tzn zadajemy 200ml gestwy.

Przy tym piwie klarowanie zelatyna bedzie wymagane.
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