OATMEAL STOUT

Gestosc¢ 18 BLG
ABV 7.7 %

IBU 19

SRM 39.2

Styl Oatmeal Stout

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 10 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 11.2 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 13.4 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 70 %

* Stosunek wody do ziarna 3.5 L / kg
* llo$¢ wody do zacierania 13.1 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 16.9 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Viking Pale Ale malt |2 kg (50%) 80 % 5

Ziarno Ptatki owsiane 1 kg (25%) 85 % 3

Ziarno Fawcett - 0.2 kg (5%) 73 % 1001
Pszeniczny
Czekoladowy

Ziarno Fawcett - Pale 0.15 kg (3.8%) 71 % 1000
Chocolate

Ziarno Special B Malt 0.2 kg (5%) 65.2 % 315

Ziarno Weyermann - 0.2 kg (5%) 78 % 4
Carapils

Ptynny ekstrakt syrop klonowy 0.25 kg (6.3%) 86 % 100

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Saaz (Czech 2549 60 min 4.5 %
Republic)

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

OSLO kveik Ale Ptynne 120 ml

Notatki

e -za duzo weglanu wapna
- jakas btona w butelkach zakarzenie? czy weglan wapnia sie wytracit?
-mineralnos¢ w smaku
-przegazowato sie w butelkach
-dos$¢ mocno palone
- estry z oslo do$¢ mocno wyczuwalne
- piana z grubych pecherzykow i szybko znika
- nieudane piwo
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



