No. 4

ABV ---
IBU 16
SRM 31.9

Rozmiar warki

Zacieranie

Gestosc¢ 15.7 BLG

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 10 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 22 L
Czas gotowania 90 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 25.3 L

Wydajnos$¢ zacierania 80 %
Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
llo$¢ wody do zacierania 17.1 L
Catkowita objetos¢ zacieru 22.8 L

Surowce fermentujace

Styl Christmas/Winter Specialty Spiced Beer

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Strzegom Pale Ale 3 kg (52.6%) 80 % 6
Ziarno Pilznenski 2 kg (35.1%) 80 % 4
Ziarno Stéd karmelowy 300 | 0.5 kg (8.8%) 80 % 300
Strzegom
Ziarno Stéd Carafa (R) 0.2 kg (3.5%) 50 % 1000
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Marynka 2049 30 min 10 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Safale S-05 Ale Suche 1159 Safale
Dodatki
Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Przyprawa Imbir 15¢ Gotowanie 45 min
Przyprawa Cynamon 3049 Gotowanie 45 min
Przyprawa Ayzek 749 Gotowanie 45 min
Przyprawa Gatka muszkatatowa |5 g Gotowanie 30 min
Przyprawa Gozdziki 249 Gotowanie 30 min
Przyprawa Przyprawa do 59 Gotowanie 30 min
piernika
Dodatek smakowy skérka Curacao 15¢g Gotowanie 45 min
Inne Miéd 600 g Gotowanie 30 min
Notatki

* Przepis znaleziony w necie ( nieco zmodyfikowany - mniej gozdzikéw, dodano imbir)

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Za duzo cynamonu ( bardzo gorzkie, aromatyczne, jesli bedzie next time to cynamonu uzy¢ max 10 g)
Za duzo anyzku ( byt Swiezy, mielony przed wrzuceniem - mozna zmieli¢ jedng gwiazdke i starczy)
Midd - prawdopodobnie zjedzony przez drozdze; nie czué

Stodzony cukrem ( 50 g/ 20L) oraz wywarem (200ml) ze skandyzowanego imbiru(50g).

1msc - nie pijalne, czekam az cynamon przestanie dziata¢

1,5 msc opinia testera :) - zgrzytajg w zebach cynamon i imbir, mocno Swigteczne, inne - dobry wybér.
(moje zdanie niezmienne)

3msc - wg teraz jest juz pijalne, tagodniejszy cynamon, czuc inne przyprawy (gtdwnie imbir), anyzku nie
czu¢ tak mocno jak na samym poczatku, gozdzikéw w ogdle nie czuc.

11msc -cynamon nadal wyczuwalny, smak przyjemy. idealny na zimne wieczory
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