NEIPA homebrewing

Gestosc¢ 15.9 BLG

ABV ---

IBU 14

SRM 12.1

Styl American Pale Ale

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 15 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 16.5 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 7 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 18.5 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt Bruntal ekstrakt 1.7 kg (46.6%) 80 % 30
stodowy pszeniczny

Ziarno Ptatki owsiane 0.25 kg (6.8%) 85 % 3
Ptynny ekstrakt Bruntal Pale Ale 1.7 kg (46.6%) 80 % 35

W przypadku gdy bedzie za mato PLATO.
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Mosaic 30 g 10 min 10 %
Na zimno Equinox 60 g 0 dni 13.1 %
Pierwszy dzienh fermentacji

Na zimno Citra 60 g 5 dni 12 %

Fermentacje burzliwg przeprowadzaj w temperaturze okoto 18-20°C. W pierwszym dniu fermentacji burzliwej
dodaj 60g chmielu Equinox.

Po okoto 7-9 dniach sprawdz, czy fermentacja zakonczyta sie. Jesli tak, to piwo mozesz przela¢ na cicha do
innego fermentora, badz tez zostawi¢ w tym samym fermentorze. Jesli masz taka mozliwos¢ cicha prowadz w
temperaturze kilka stopni nizszej niz burzliwa. Do mtodego piwa dodaj 60g chmielu Citra, a po 2 dniach dodaj
30g chmielu Amarillo. Piwo butelkuj po 5 dniach cichej fermentacji.

Rozlew:

Butelkujemy z uzyciem okoto 140-150g glukozy.

Na zimno Amarillo 3049 3 dni 9.5%

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale S-33 Ale Suche 209 Fermentis

FM55 Zielone Ale Ptynne 10 ml Fermentum Mobile
Wzgérze

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



