Milk Stout z ekstraktow

Gestosc¢ 12.4 BLG
ABV 5 %

IBU 31

SRM 51.1

Styl Dry Stout

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 21 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 23.1 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt Bruntal ekstrakt 1.7 kg (50%) 80 % 30
stodowy Light
Ptynny ekstrakt WES ekstrakt 1.7 kg (50%) 80 % 650
stodowy ciemny
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Fuggles 28 ¢ 60 min 6.1 %
Gotowanie Fuggles 24 g 20 min 6.1 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Safale S5-04 Ale Suche 11.5¢9 Safale
Dodatki
Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Dodatek smakowy Laktoza 50049 Gotowanie 15 min
Dodatek smakowy Jeczmien Palony 250 ¢g Gotowanie 15 min

Dodany w woreczku muslinowym przed ekstraktami.
W temp. 70 stopni trzymany przez 15 minut.
Potem wiaczony gaz i jeczmiehh wraz z stodem czekoladowym wyjete. Nastepnie dodane ekstrakty.

Dodatek smakowy Stéd Czekoladowy 250¢ Gotowanie 15 min

j.w.

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



