Mata Czarna #1 - Dry Stout - Browar na Wyzynie

Gestosc¢ 12.1 BLG
ABV 4.9 %

IBU 40

SRM 51.1

Styl Dry Stout

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 0 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 20 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 1 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 20.2 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ptynny ekstrakt ekstrakt stodowy 1.7 kg (50%) 75 % 621
ciemny Bruntal

Ptynny ekstrakt Bruntal 1.7 kg (50%) 75 % 25

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Junga 2549 30 min 11 %

Aromat (koniec Junga 2549 10 min 11 %

gotowania)

Dodatki

Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas

Dodatek smakowy Jeczmien palony 30049 Zacieranie 15 min

Dodatek smakowy Strzegom 200 g Zacieranie 15 min
Czekoladowy ciemny

Dodatek smakowy Pét tabliczki 5049 Gotowanie 15 min
czeklady gorzkiej

Notatki

* 9,50 zt Drozdze do piwa domowego Fermentis Safale S-04
9,90 zt Chmiel Junga - granulat, Opakowanie: 100g
19,50 zt Bruntal Jasny ekstrakt stodowy 3,4kg
29,69 zt WES Ciemny ekstrakt stodowy 1,7kg
1,00 Stéd czekoladowy ciemny Viking Malt 200g
1,50 Jeczmien prazony Viking Malt 300g
71,09 zt
1,77 zt piwko
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¢ Smak: kawa, czekolada, delikatna kwasowos$¢ w tle. Wyszto super! Trzeba odtworzy¢ na stodach z
dodatkiem ptatkédw jeczmiennych.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



