Makos Grape Currant Sour Hoppy Ale

Gestosc¢ 15.7 BLG
ABV 6.6 %

IBU 24

SRM 4.9

Styl Fruit Beer

Rozmiar warki

Zacieranie

Kroki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 30 L
Straty z fermentacji 10 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 34.5 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 41.3 L

Wydajnos$¢ zacierania 72 %
Stosunek wody do ziarna 2.8 L / kg
Ilo$¢ wody do zacierania 25.2 L
Catkowita objetos¢ zacieru 34.2 L

e Temp 68 C, Czas 60 min
* Temp 78 C, Czas 1 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 60 min w 68C
Przetrzymaj zacier 1 min w 78C
Wystadzaj uzywajac 25.1 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 41.3 L brzeczki

Surowce fermentujace

Podgrzej 25.2 L wody do zacierania do 76.6C

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Strzegom Pilznenski |3 kg (28.3%) 80 % 4

Ziarno Strzegom Pszeniczny | 2 kg (18.9%) 81 % 6

Ziarno Strzegom Pale Ale 3 kg (28.3%) 79 % 6

Ziarno Stéd owsiany 1 kg (9.4%) 76 % 5

Fawcett

Dodatek Ptatki pszeniczne 0.8 kg (7.5%) 60 % 3

Dodatek Ptatki owsiane 0.8 kg (7.5%) 60 % 3
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Aromat (koniec Zula 509 20 min 13 %
gotowania)

Na zimno Azacca 28 ¢ 4 dni 14 %

Na zimno Nelson Sauvin 28 ¢ 4 dni 13 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Lactobacillus Ale Gestwa 300 ml
rhamnosus

Safale US-05 Ale Suche 11.5¢g

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Dodatki

Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas

Dodatek smakowy Purée winogronowe |1500 g Fermentacja 11 dni
burzliwa

Dodatek smakowy Puree Porzeczkowe 1000 g Fermentacja 11 dni
burzliwa

Notatki

* Nalezy namnozy¢ bakterie L. rhamnosus - do namnozenia uzyto :
900ml wody
100g ekstraktu stodowego
100ml pasteryzowanego puree winogronwego
10g CaCO3 (kredy)
1g pozywki drozdzowej
60 mld CFU L. rhamnosus (10 kapsulek po 6mld CFU)

Po wystadzaniu nalezy gotowad brzeczke przez 15 min, nastepnie schtodzi¢ do 35 stopni i zadad
przygotowany starter bakteryjny, wypetni¢ pozostatg przestrzeh w garnku CO2 i utrzymywac w tej
temperaturze przez 24h. Nastepnie zagotowac przez 45 min, wystudzi¢ do 16 stopni, natleni¢ blenderem i
zadac drozdze.
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