lekka APA - test klarsteina

Gestosc¢ 11 BLG

ABV 4.4 %

IBU 50

SRM 3.9

Styl American Pale Ale

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 24 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 25.4 L
Czas gotowania 75 min

Szybkos¢ odparowywania 25 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 36.5 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 80 %

* Stosunek wody do ziarna 5 L / kg
* llos¢ wody do zacierania 25 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 30 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Strzegom Pale Ale 4.5 kg (90%) 79 % 6

Ziarno Ptatki owsiane 0.5 kg (10%) 85 % 3
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Citra 2049 15 min 12 %
Whirlpool Amarillo 5049 50 min 9.5%
Whirlpool Citra 30 g 50 min 12 %

Na zimno Cascade 50¢g 4 dni 7 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 10g Fermentis
Notatki

e Zacieranie w 69 st przez 70 min potem wygrzew do 79 st. Moc grzatki przy zacieraniu 1700 W, pompa na
prawie minimum. Na 1 kg stodu uzytem 5 | wody. Wystadzatem 5 litrami.

Ogdlnie zaskoczyta mnie wydajnos¢ i do gara wlatem jeszcze z 71 wody. Gotowanie nieco ponad 75 min. Na
10 min gotowania uzytem mchu irlandzkiego.

Schtodzone do 68 st i przerwa chmielowa przez 50 min. Temperatura byta zadana na programatorze. Hop
spider wisiat nieco ponad lustrem brzeczki i byt pobudzany pompa. Dodatkowo mieszatem co 5 min w hop
spiderze. Podczas przelewania do wiadra zatkata sie bazooka. Trzeba byto odgarnia¢. W fermentorze ok 26 |
piwa o blg 11. Na burzliwej piwo lezato 17 dni. Odfermentowato do 4 BLG. Na cichg dodatem 50g cascade.
Prosto z fermentora optymalna lekka goryczka i stodycz.

piwo przyjemne ale z YT niskg goryczka, staba piana i przegazowane. Fermentacja w "lodowce" z wktadami
chyba idealna
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



