lakcid

Gestosc¢ 9 BLG
ABV ---

IBU 7

SRM 3.2

Rozmiar warki

Zacieranie

Styl Berliner Weisse

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 25 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 26.3 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
llos¢ gotowanej brzeczki 31.7 L

Wydajnos$¢ zacierania 75 %

llo$¢ wody do zacierania 12 L

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg

Catkowita objetos¢ zacieru 16 L

Kroki

Temp 64 C, Czas 60 min
Temp 74 C, Czas 20 min
Temp 72 C, Czas 15 min
Temp 76 C, Czas 10 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 60 min w 64C
Przetrzymaj zacier 15 min w 72C
Przetrzymaj zacier 20 min w 74C
Przetrzymaj zacier 10 min w 76C
Wystadzaj uzywajac 23.7 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 31.7 L brzeczki

Surowce fermentujace

Podgrzej 12 L wody do zacierania do 71.3C

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Strzegom Pilznefiski |2 kg (50%) 80 % 4

Ziarno Pszeniczny 1.5 kg (37.5%) 85 % 4

Ziarno Ptatki pszeniczne 0.5 kg (12.5%) 85 % 3
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Magnat 10 g 20 min 11.2 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
us 05 Ale Gestwa 300 ml
Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas

Inne Lakcid 39 Fermentacja 6 dni

burzliwa

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Zioto Herbat Lapsang 50¢g Butelkowanie
Souchong

Notatki

e Brzeczki nastawnej wyszto mi 15 | o BLG 15. Z tego 33% BLG czyli w moim przypadku 5 | przelatem do
szklanej damy i zakwasitem 3 amputkami probiotyku Lakcid. Wlatem je bezposrednio po uwodnieniu 2 ml
wody przegotowanej do damy bez bawienia sie w startery. Dama stoi w $piworze a to w kartonie. Tak jak
lagery chtodzi sie wktadami z zimna wodg, tak ja grzeje bakterie cieptymi wktadami. Podgrzewam wode i
wlewam do 4 butelek 1,5 | i to wktadam do $piwora. Bardzo tadnie utrzymuje temperature. Robie tak 3 razy
dziennie rano po obiedzie i wieczorem. podgrzewam do 75 st.
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» Herbata zrobiona jako cold brew dodana przed rozlewem co wyréwnato objetos¢ nastawu
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



