Kveik Saison

Gestosc¢ 11.9 BLG
ABV 4.8 %

IBU 22

SRM 8.4

Styl Saison

Rozmiar warki

Zacieranie

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 21 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 15 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 27.6 L

Wydajnos$¢ zacierania 70 %

ziarna 4 L/ kg

llo$¢ wody do zacierania 16 L
Catkowita objetos¢ zacieru 20 L

* Stosunek wody do

Kroki

Temp 55 C, Czas 30 min
Temp 62 C, Czas 60 min
Temp 72 C, Czas 15 min
Temp 78 C, Czas 2 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier
Przetrzymaj zacier
Przetrzymaj zacier
Przetrzymaj zacier

30 min w 55C
60 min w 62C
15 minw 72C
2 minw 78C

Surowce fermentujace

Podgrzej 16 L wody do zacierania do 59.4C

Wystadzaj uzywajac 15.6 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 27.6 L brzeczki

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno CastleMalting - 3 kg (60%) 81 % 3.5
Pilznenski

Ziarno Owies niestodowany | 0.4 kg (8%) 75 % 3

Ziarno Pszenica 0.4 kg (8%) 75 % 3
niestodowana

Ptynny ekstrakt Miéd Gryczany 1 kg (20%) 70 % 40
(Buckwheat Honey)

Ziarno Castlemalting - Cara | 0.1 kg (2%) 78 % 4
Clair

Ziarno Special B Castle 0.1 kg (2%) 70 % 350

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Styrian Golding 3049 35 min 4%

Gotowanie Styrian Golding 2049 20 min 4%

Aromat (koniec Styrian Golding 25¢ 10 min 4%

gotowania)

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Aromat (koniec Styrian Golding 25¢g 5 min 1%
gotowania)

Drozdze

Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
FM53 Voss kveik Ale Ptynne 30 mi FM

Wystarczy tyzka, zeby drozdze naprodukowaty swoje estry. Wiecej to estry nie beda wyczuwalne.

burzliwa

Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas

Czynnik do wody Gips piwowarski lg Zacieranie 107 min

Od poczatku

Czynnik do wody Chlorek wapnia 2349 Zacieranie 107 min
(roztwoér 33%)

Przeliczona wartos¢ w ml. Potrzebne jest 1g

Czynnik do wody Kwas fosforowy 75% |[1.5g Gotowanie 60 min

Normalnie uzytbym 2.5 ale kveiki obnizajg pH znaczgco niz inne drozdze (ALE, lager)

Klarowanie Mech irlandzki 59 Gotowanie 15 min

Dodatek smakowy Kolendra 15¢9 Gotowanie 2 min

Dodatek smakowy Rumianek (suszone |5g Gotowanie 2 min
kwiaty)

Dodatek smakowy Miéd 1000 g Fermentacja 5 dni

Doda¢ po napowietrzeniu przed zadaniem drozdzy

Notatki

e W temperaturze 55 dodac¢ owies i pszenice
24 cze 2020, 13:29
* Woda 50% kranéwka + 50% demineralizowana

13 lip 2020, 11:10
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domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




