Jarek Session IPA

Gestosc¢ 12.9 BLG
ABV 5.2 %

IBU 59

SRM 10.3

Styl American IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 17 L
Straty z fermentacji 0 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 19.6 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 22.4 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ptynny ekstrakt Bruntal Pale Ale 1.7 kg (50%) 80 % 35

Ptynny ekstrakt Bruntal 1.7 kg (50%) 80 % 26
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Columbus 1049 60 min 12.6 %
Gotowanie Amarillo 2049 15 min 8.5%
Gotowanie Mosaic 2049 15 min 123 %
Gotowanie Citra 2049 15 min 129 %
Whirlpool Amarillo 2049 30 min 1%
Whirlpool Mosaic 2049 30 min 1%
Whirlpool Citra 20g 30 min 1%

Na zimno Amarillo 60 g 3 dni 8.5 %

Na zimno Mosaic 60 g 3 dni 123 %

Na zimno Citra 60 g 3 dni 129 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 11.5¢9 Fermentis
Notatki

e Po zakonczeniu gotowania rozpusci¢ drugi ekstrakt.
Schiodzi¢ mozliwie szybko do 80* C (doda¢ zimnej?) a nastepnie dodac chmiel na whirlpool i co jaki$ czas
mieszac przez 30 min.
Na whirlpool'u zatozytem izomeryzacje a-k na poziomie 0% (vs 35% przy gotowaniu, przy 90*C moze to by¢
10%, a ponizej 88* C juz nie zachodzi) w formularz musiatem wpisa¢ a-k 1 bo nie chciato zapisac.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



