Izabella Pale Ale SMaSH

ABV 5.5 %
IBU 33
SRM 4.3

Rozmiar warki

Zacieranie

Gestosc¢ 13.3 BLG

Styl American IPA

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 19 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 20.1 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 8 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 23.4 L

Wydajnos$¢ zacierania 75 %

llo$¢ wody do zacierania 15 L

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg

Catkowita objetos¢ zacieru 20 L

Kroki

e Temp 68 C, Czas 60 min
* Temp 76 C, Czas 1 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Podgrzej 15 L wody do zacierania do 76C

Przetrzymaj zacier 60 min w 68C
Przetrzymaj zacier 1 min w 76C
Wystadzaj uzywajac 13.4 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 23.4 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Viking Pale Ale malt |5 kg (100%) 80 % 5
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Izabella 40 g 60 min 5.8 %
Aromat (koniec Izabella 50¢g 5 min 5.8 %
gotowania)

Na zimno Izabella 80¢g 2 dni 5.8 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Danstar - Windsor Ale Suche 11g Danstar

Ale

Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Klarowanie Mech Irlandzki 59 Gotowanie 15 min
Notatki

e |IZABELLA - niezwykty chmiel, ktéry nazwe otrzymat na czes¢ ksieznej Izabelli Czartoryskiej. Odmiana
powstata z krzyzowania chmielu Lubelskiego z dzikim chmielem z terendéw bytej Jugostawii.Zostata ona
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zarejestrowana juz 1988 roku jednak poczatkowo nie zostata nalezycie doceniona, gdyz klasyfikowana byta
jako odmiana goryczkowa i z czasem byta wypierana przez chmiele o wyzszej zawartosci alfa kwasow. Jej
areat zmniejszat sie do tego stopnia ze na LubelszczyzZnie zostato zaledwie kilka krzakéw. Pawtowi Pitatowi z
Polish Hops udato sie reaktywowac ta troche zapomniana odmiane i teraz dopiero mozemy doceni¢ nie tylko
krétka, czysta niepozostajgca goryczke tego chmielu, ale przede wszystkim jego potencjat aromatyczny.
Chmiel ten cechuje sie przyjemnym .cytrusowo-sosnowym aromatem, mozemy w nim odnalez¢ nuty

pomaranczy, cytryny, mirabelki, agrestu oraz delikatne aromaty kojarzgce sie z lasem iglastym.
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