IPA #L

Gestosc 14 BLG
ABV 5.8 %

IBU 62

SRM 7

Styl American IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 22 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 23.5 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 28.3 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 75 %

* Stosunek wody do ziarna 2.5 L / kg
* llos¢ wody do zacierania 15.6 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 21.9 L

Kroki

e Temp 62 C, Czas 40 min
* Temp 72 C, Czas 20 min
* Temp 76 C, Czas 5 min

Zacieranie krok po kroku

* Podgrzej 15.6 L wody do zacierania do 70.4C
* Dodaj ziarna

* Przetrzymaj zacier 40 min w 62C

* Przetrzymaj zacier 20 min w 72C

* Przetrzymaj zacier 5 min w 76C

* Wystadzaj uzywajac 19 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 28.3 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llosé Ekstrakcja EBC
Ziarno Viking Pale Ale malt |5 kg (80%) 80 % 5
Ziarno Strzegom Pszeniczny | 1 kg (16%) 81 % 6
Ziarno Strzegom Karmel 0.25 kg (4%) 75 % 150
150
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Pacific Gem 15¢g 60 min 153 %

Chmiel o wtasciwosciach goryczkowych, o wspaniatym owocowym aromacie, gtdwne nuty jagodowe. Zwykle
dodawany jako pierwszy chmiel dla wniesienia wspoaniatej, zréwnowazonej goryczki.

Gotowanie Columbus/Tomahawk/Zeus [ 15 g 40 min 15.5 %

Chmiel o wtasciwosciach goryczkowych stosowany do piw typu IPA, Pale ale, Stout. Charakteryzuje sie
cytusowym, korzennym aromatem.

Gotowanie Bravo 15¢g 30 min 15.5 %

Chmiel o wtasciwosciach goryczkowych stosowany do piw gérnej fermentacji. Nadaje lekko owocowe i kwiatowe
nuty. Polecany do piw typu AIPA.

Aromat (koniec Mosaic 3049 5 min 10 %
gotowania)

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



Chmiel o kuszgcych wtasciwosciach aromatycznych, nowa amerykanska odmiana opracowana w 2012 roku
wywodzgca sie z chmielu Simcoe. Znany réwniez jako HBC369. Ze wzgledu na aromatyczng intensywnos¢ bywa
nazywany "Citrg na sterydach", wnosi mieszanke aromatéw mango, cytryny, owocéw tropikalnych oraz
ziemisto - zywicznych.

Na zimno Centennial 25¢g 5 dni 10.5 %

Chmiel aromatyczny o nutach cytrusowych. Idealny do piw gérnej fermentacji. Intensywny aromat.

Na zimno Lublin (Lubelski) 15¢g 5 dni 1%

Stynny Polski chmiel aromatyczny. Nadaje piwu intensywny aromat. Stosowany do szerokiej gamy piw.

Drozdze
Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 15¢ Fermentis

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



