Ipa belma-magnum

ABV 6.8 %
IBU 36
SRM 13.4

Rozmiar warki

Gestosc 16.1 BLG

Styl American IPA

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 12 L
Straty z fermentacji 8 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 14.2 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 15 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 18.4 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ptynny ekstrakt Bruntal ekstrakt 1.7 kg (50%) 80 % 36
stodowy pszeniczny

Ptynny ekstrakt Bruntal ekstrakt 1.7 kg (50%) 80 % 35
stodowy Pale Ale

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Magnum 3049 20 min 13.5%

Whirlpool Magnum 3049 1 min 13.5%

Whirlpool Belma 5049 1 min 9.4 %

Na zimno Belma 1049 6 dni 9.4 %

Na zimno Belma 1049 3 dni 9.4 %

Na zimno Belma 1049 1 dni 9.4 %

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

Lallemand - LalBrew [ Ale Gestwa 60 ml

Voss Kveik

Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas

Zioto Trawa cytrynowa 3049 Gotowanie 10 min

Zioto Skérka stodkiej 20 g Gotowanie 10 min
pomaranczy

Notatki

* bardzo dobre, lekka gryczka, cytrus, piana drobna zbita
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



