HOPxperiment no. 1 New Zealand

Gestosc¢ 12.4 BLG

ABV 5 %

IBU 13

SRM 3.5

Styl American Pale Ale

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 10 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 10.5 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 15 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 13.8 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 80 %

* Stosunek wody do ziarna 3.5 L / kg
» llo$¢ wody do zacierania 8.4 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 10.8 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Pilznehski 2.4 kg (100%) 81 % 4
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Kohatu 10g 5 min 6.6 %
Whirlpool Kohatu 2549 20 min 6.6 %

Na zimno Kohatu 65 g 1 dni 6.6 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 10g Rehydratacja!!
Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas

Inne Wyeast Nutrient 15¢g Gotowanie 10 min
Notatki

e Zacieranie w zakresie temp. 65-68 stopni.

Receptura jest na 10l piwa oczywiscie jezeli ktos ma ochote zrobi¢ 20l to nie ma problemu tylko w takim
wypadku nalezy da¢ 200g chmielu. Generalnie chmielenie 10g/I.

10% chmielu na 5 minut

25% chmielu na whirlpool 20 minut zaczynajgc od ok. 80 stopni.

65% chmielu na cicha - max 2 doby w temperaturze 12-15 stopni.

Ewentualny cold crash wliczony w czas cichej fermentac;ji.

Nalezy pilnowac aby najbardziej burzliwg fermentacje przeprowadzac¢ w temperaturze nizszej niz 18 stopni.
Po skonczonej fermentacji nalezy zrobié przerwe diacetylowa przez ok. dobe lub wiecej. Nie przeginamy tez
w druga strone czyli nie fermentujemy w zbyt niskiej temperaturze (np. 13 stopni).

Dodanie pozywki jest opcjonalne.
Brzeczke trzeba solidnie napowietrzy¢.
Suchary koniecznie uwodni¢ przed zadaniem. Dopuszczalne jest uzycie Wyeast 1056 lub WLP 001.

Ze wzgledu na stdd pilznenhski zaleca sie gotowad bez przykrywki. Rdwniez preferowane jest chtodzenie

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



chtodnica a nie "przez noc" :)
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