Herbatka z Bergamotka

Gestosc¢ 12.1 BLG
ABV 4.9 %

IBU 17

SRM 8.8

Rozmiar warki

Zacieranie

Stosunek wody do

Kroki

Styl American IPA

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 23 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 24.1 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 29 L

Wydajnos$¢ zacierania 70 %

ziarna 3 L/ kg

llo$¢ wody do zacierania 18 L
Catkowita objetos¢ zacieru 24 L

e Temp 52 C, Czas 5 min
* Temp 62 C, Czas 40 min
e Temp 72 C, Czas 30 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier
Przetrzymaj zacier
Przetrzymaj zacier

5 min w 52C
40 min w 62C
30 minw 72C

Surowce fermentujace

Podgrzej 18 L wody do zacierania do 57.3C

Wystadzaj uzywajac 17 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 29 L brzeczki

Typ Nazwa llosé Ekstrakcja EBC

Ziarno Viking Pale Ale malt | 5.5 kg (91.7%) 80 % 5

Ziarno Strzegom Karmel 0.5 kg (8.3%) 75 % 150

150

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Sybilla 259 60 min 3.5%
Gotowanie Sybilla 25¢ 30 min 3.5%
Aromat (koniec Lublin (Lubelski) 25¢g 5 min 4%
gotowania)

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Gestwa 2000 ml dom
Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Przyprawa herbata 100 g Fermentacja cicha 1 dni

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Notatki

 Jesli nie chcecie zbyt duzo tanin i innych ztych rzeczy z herbaty to jest inna metoda ekstrakcji samego dobra.

Tj. Zimne Zaparzenia ( Cold Brew)
Dla przyktadu na 11 wody ( przegotowana zimna / lub z filtra 3 stopniowego ) dodajemy 5-8 tyzeczek herbaty
LISCIASTE) dobrej jakosci.
Najlepiej przygotowywac to w butelce lub w garnku z pokrywka (wieksza ilos¢).
Catos¢ po zamknieciu wktadamy do lodéwki na 3-12h.
Otrzymujemy jakby koncentrat herbaty ;)
Do piwa: wlewamy do gotujacej sie brzeczki :)
30 kwi 2019, 15:16
* Ja wrzucam do piwa malinowego na ostatnie max 12h przed butelkowaniem okolo 150g herbaty na 20I.
Efekt super
30 kwi 2019, 15:17

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



