HefeWeizen v2.3

Gestosc¢ 12.4 BLG

ABV 5 %

IBU 14

SRM 4.3

Styl Weizen/Weissbier

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 45 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 47.3 L
Czas gotowania 45 min

Szybkos¢ odparowywania 5 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 53.7 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 60 %

* Stosunek wody do ziarna 3.5 L / kg
* llo$¢ wody do zacierania 48.8 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 62.8 L

Kroki

Temp 55 C, Czas 5 min
Temp 62 C, Czas 70 min
Temp 72 C, Czas 40 min
Temp 78 C, Czas 1 min

Zacieranie krok po kroku

Podgrzej 48.8 L wody do zacierania do 60C

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 5 min w 55C

Przetrzymaj zacier 70 min w 62C

Przetrzymaj zacier 40 min w 72C

Przetrzymaj zacier 1 min w 78C

Wystadzaj uzywajac 18.9 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 53.7 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Pszeniczny jasny 8.25 kg (59.1%) 80 % 4

Ziarno Pilznehski 4.95 kg (35.5%) 80 % 4

Ziarno ptatki jeczmienne 0.75 kg (5.4%) 60 % 4

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Tradition 37.5¢ 60 min 5.5%
Gotowanie Putawski 12 ¢ 30 min 8.9 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
FM41 Gwozdzie i Pszeniczne Gestwa 450 ml Fermentum Mobile
Banany

Dodatki

Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



Inne tuska ryzowa 187.5¢g Zacieranie
sterylizowana

Notatki

e Usunatem przerwe 44 stopnie i skrécitem przerwe biatkowg do 5 min. Piwo miato bardzo staba piane.
Dostosowatem wydajnos¢ i docelowe 301, ktére bedzie przygotowane w kotle 25 | do rozciensczenia aby
uzyskac¢ docelowg ilos¢. Zwiekszytem dtugosé przerwy 62 stopnie z 50 do 70 min. Chciatbym aby piwo byto
nieco bardziej wytrawne.

31 maj 2024, 09:59

» Przepis przeskalowany na 45 | aby przygotowad dwie warki

30 cze 2024, 15:00

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



