GAZOWANY PORTER BALTYCKI

Gestosc 21.8 BLG
ABV 9.8 %

IBU 26

SRM 51.7

Styl Baltic Porter

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 14 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 14.7 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 17.7 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 75 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
* llos¢ wody do zacierania 19.5 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 26 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Strzegom Wiedenski |2 kg (30.8%) 79 % 10

Ziarno Strzegom 2 kg (30.8%) 79 % 22
Monachijski typ Il

Ziarno Strzegom Pilznenski |1 kg (15.4%) 80 % 4

Ziarno Strzegom Karmel 0.5kg (7.7%) 70 % 299
300

Ziarno Strzegom Karmel 0.5kg (7.7%) 75 % 150
150

Ziarno Strzegom 0.5kg (7.7%) 68 % 1202
Czekoladowy 1200

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie lunga 2049 60 min 11 %

Aromat (koniec Lublin (Lubelski) 109 10 min 4%

gotowania)

Na zimno Lublin (Lubelski) 10g 7 dni 4 %

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

Saflager W 34/70 Lager Suche 11.5¢ Fermentis

Dodatki

Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas

Dodatek smakowy Ptatki debowe 50¢g Fermentacja cicha 21 dni
Sherry Oloroso

Notatki

e 1. Zacieranie
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