Equinox IPA

Gestosc 14.9 BLG
ABV ---

IBU 60

SRM 6.6

Styl American IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 13 L
Straty z fermentacji 40 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 18.2 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 15 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 22.4 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 80 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
* llos¢ wody do zacierania 13.5 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 18 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Strzegom Pale Ale 4.5 kg (100%) 79 % 7
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Equinox 15¢ 60 min 13.9%
Gotowanie Equinox 15¢ 15 min 13.9%
Gotowanie Equinox 15¢ 30 min 13.9%
Gotowanie Equinox 15¢g 0 min 13.9 %
Aromat (koniec Equinox 15¢g 0 min 139 %
gotowania)

Na zimno Equinox 759 5 dni 13.1%
Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 11g Fermentis
Notatki

* To byto moje pierwsze piwo, od razu z zacieraniem a co za tym idzie popetnitem kilka btedéw. Po pierwsze
planowatem, ze to bedzie APA. Niestety nie pomyslatem wczesniej o sposobie zmierzenia objetosci brzeczki
w garze. Jak przelatem do fermentora okazato sie Zze mam 15L z 15BLG. No cdz. Zycie. Gorzej, ze w trakcie
chtodzenia waz doprowadzajgcy wode dwukrotnie spadt mi z chtodnicy i zimna woda z kranu w garazu wlata
mi sie do brzeczki. Przez caty czas fermentacji batem sie, ze na pewno w srodku jest infekcja i nic z tego nie
bedzie. Piwo stoi zabutelkowane i pdki co zadnej infekcji nie wyczutem.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



