English Ipa 71

Gestosc¢ 15.2 BLG
ABV 6.3 %

IBU 67

SRM 12.5

Styl English IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 25 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 27.5 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 5 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 30.2 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 75 %

* Stosunek wody do ziarna 3.5 L / kg
* llos¢ wody do zacierania 27.1 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 34.9 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Briess - Pale Ale Malt | 7 kg (90.3%) 80 % 7
Ziarno Caramunich® typ | 0.3 kg (3.9%) 73 % 80
Ziarno Caraaroma 0.3 kg (3.9%) 78 % 400
Ziarno zakwaszajacy 0.15 kg (1.9%) - %
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Challenger 85¢g 60 min 5.8 %
Gotowanie East Kent Goldings 50¢g 15 min 4.5 %
Gotowanie Pioneer 50¢g 15 min 9.5 %
Na zimno East Kent Goldings 5049 4 dni 4.5 %
Na zimno Pioneer 5049 4 dni 9.5%
Notatki

e Moim zdaniem za duzo stodéw karmelowych. Zmiejszytbym do 5 %. Chmiel Pioneer przykryt inne chmiele.
Nastepnym razem zrezygnuje z tego chmielu lub dam go mniej. Drozdze FM 11 sie sprawdzity. Piwo
fermentowane w dolnym zakresie temperatur. Mato estréw. W miare czysty profil.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



