Dry Stout 10

Gestosc 10.7 BLG
ABV 4.3 %

IBU 12

SRM 56.3

Styl Dry Stout

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 7.5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 21.5 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 25.9 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt ekstrakt stodowy 2.4 kg (80%) 90 % 621
ciemny Bruntal
Ziarno Ptatki owsiane 0.5 kg (16.7%) 85 % 3
Ptynny ekstrakt WES ekstrakt 0.1 kg (3.3%) 80 %
stodowy jasny
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Lublin (Lubelski) 25¢g 60 min 4%
Drozdze
Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Safale US-05 Ale Gestwa 80 ml Fermentis
Notatki

e 1. Po dwdch miesigcach - przegazowanie piwerka.
2. Estry zrobity mocne owoce - jakie$ czeresnie/wisnie - w sumie spoko ale na diuzsza mete meczace.
3. Gushing dosy¢ czesty.
4.Nie zatarttem ptatkéw- gtupi btad.
5. Ptatki byty w oddzielnym garnku, wypity catag wode potem je ptukatem. Dato to troche gtadkosci ale wyszto
jakos dziwnie.
6. Chmiel spoko - w sumie nie o to w nim codzito.
7. Zapomniatem o jeczmieniu palnonym - w sumie to stout nie wyszedt bardziej Cerne z czech.
8. Poczatkowo bardzo pijane, fajne zbalansowane gtadkie i lekkie. Potem Gusing i dominujgce estry.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



