Dark Lager

Gestosc 10.6 BLG

ABYV ---

IBU 24

SRM ---

Styl Dark American Lager

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 18 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 19.8 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 23.8 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt ekstrakr stodowy 3.4 kg (100%) 80 %
ciemny

Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Hallertau Spalt 3049 60 min 3.4 %

Select
Gotowanie Lublin (Lubelski) 15¢g 40 min 1%
Gotowanie Lublin (Lubelski) 15¢g 10 min 4%
Na zimno Columbus/Tomahawk/Zeus [ 30 g 5 dni 15.5%
Drozdze
Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Saflager W 34/70 Lager Suche 119 Fermentis
Notatki

* FERMENTACJA BURZLIWA
0d 29,03-03.04 piwo stato w piwnicy - 9-12C
0Od 03.04-10.04 piwo stato w mieszkaniu 20-23C

FERMENTACJA CICHA
0Od 10.04-15.04 piwo stato w mieszkaniu 20-23C
Dodane 30g Tomahawk

BUTELKOWANIE

Zabutelkowane 15.04. Dodane 1059 glukozy rozpuszczonej w 750ml podgrzanej wody.

LEZAKOWANIE

Od 15-17.04 na balkonie, 17.04 przeniesione do piwnicy.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




