Czerwony Mikotaj

ABV 5.5 %
IBU 10

SRM 12.6
Styl Witbier

Rozmiar warki

Zacieranie

Gestosc¢ 13.3 BLG

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 24 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 25.2 L
Czas gotowania 70 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 30.8 L

Wydajnos$¢ zacierania 75 %
Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
llo$¢ wody do zacierania 18 L
Catkowita objetos¢ zacieru 24 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Strzegom Pszeniczny |2 kg (31.7%) 81 % 6

Ziarno Strzegom Pilznenski |2 kg (31.7%) 80 % 4

Ziarno Grodziski 0.5 kg (7.9%) 80 % 3
pszeniczny wedzony
debem

Ziarno Viking 0.5 kg (7.9%) 75 % 60
melanoidynowy

Ziarno Karmelowy 1 kg (15.9%) 79 % 130
Pszeniczny Strzegom

Ptynny ekstrakt Miéd Gryczany 0.2 kg (3.2%) 70 % 40
(Buckwheat Honey)

Cukier Cukier 0.1 kg (1.6%) - %

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Amarillo 10g 30 min 9.5%

Aromat (koniec Amarillo 8¢ 5 min 9.5 %

gotowania)

Aromat (koniec Marynka 159 5 min 10 %

gotowania)

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

Bavarian Wheat 11 Pszeniczne Suche 10g Gozdawa

Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Dodatek smakowy Skérka stodkiej 25¢g Gotowanie 10 min
pomaranczy,
cynamon, gozdziki,
imbir

Przyprawa Kolendra 12 g Gotowanie 10 min

Notatki

» Piwo dla Zony:) , trzecia podobna warka ,
bardzo wyrazny , aromatyzowany, posmak owocowo-bananowy. Generalnie sypie wszystkie Swigteczne
przyprawy: cynamon, imbir, gatka muszkatotowa, goZdziki, jatowiec, troche pieprzu, wiecej kolendry i
suszong skérke pomarahczowa, chmiel symbolicznie ...
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