Cydr NFC

ABV 53.7 %
IBU ---
SRM ---

Rozmiar warki

Gestosc 64.9 BLG

Oczekiwana ilos¢ gotowego piwa 18 L
Straty z fermentacji --- %
Rozmiar ze stratami z fermentacji 18 L
Czas gotowania =-- min
Szybkos¢ odparowywania --- %/h
llo$¢ gotowanej brzeczki --- L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt Sok jabtkowy NFC 9 kg (50%) - %
Tesco
Ptynny ekstrakt Sok jabtkowo- 9 kg (50%) - %
gruszkowy NFC
Tesco
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Browin ciderini dry Winiarskie Suche 109
Browin pozywka do [ Winiarskie Suche 10g

drozdzy

Notatki

* BLG nastawu: 12. Przed zadaniem drozdzy dodano 3g pozywki winiarskie;j.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




