Cydr Lubelski - drozdze FM Saison

Gestosc 479.2 BLG
ABV -206 %

IBU ---

SRM ---

Rozmiar warki

Oczekiwana ilos¢ gotowego piwa 5 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 5.3 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llo$¢ gotowanej brzeczki 6.4 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ptynny ekstrakt sok 20 kg (100%) 100 %

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
FM21 Odkrycie Ale Ptynne 50 ml Fermentum Mobile
sezonu

Notatki

e Odseparowane 5| na test z FM 21, ktére mi w lodéwce lezaty, a myszy zjadty sktadniki na saisona.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




