CURUBA HefeWeizen Gwozdzie i Banany 03-12-2023 r.

Gestosc¢ 15 BLG

ABV 6.2 %

IBU 20

SRM 4.6

Styl Weizen/Weissbier

Rozmiar warki

Straty z fermentacji 5 %

Czas gotowania 70 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
llos¢ gotowanej brzeczki 32.2 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 70 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
* llo$¢ wody do zacierania 24.3 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 32.4 L

Kroki

Temp 44 C, Czas 15 min
Temp 65 C, Czas 30 min
Temp 72 C, Czas 30 min
Temp 78 C, Czas 5 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 15 min w 44C
Przetrzymaj zacier 30 min w 65C
Przetrzymaj zacier 30 min w 72C
Przetrzymaj zacier 5 min w 78C

Surowce fermentujace

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 25 L

Rozmiar ze stratami z fermentacji 26.3 L

Podgrzej 24.3 L wody do zacierania do 48C

Wystadzaj uzywajac 16 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 32.2 L brzeczki

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Stéd Pilsner® 3.6 kg (44.4%) 80 % 4
2,5-4,5 EBC
Weyermann
Ziarno Stéd pszeniczny 3.5 kg (43.2%) 82 % 5
Bestmalz
Ziarno Cara-Pils/Dextrine 0.5 kg (6.2%) 72 % 4
Ziarno Stéd Pilsner® 0.5 kg (6.2%) 80 % 4
2,5-4,5 EBC
Weyermann Stéd
Enzymatyczny
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Magnum 1049 60 min 13.5%
Gotowanie Amarillo 15¢ 20 min 9.5 %
Aromat (koniec Amarillo 3549 2 min 9.5 %
gotowania)
Drozdze

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
FM41 Gwozdzie i Pszeniczne Gestwa 200 ml Fermentum Mobile
Banany

Dodatki

Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas

Inne CURUBA 5000 g Fermentacja cicha 4 dni

Notatki

* Curuba ( ang. banana passionfruit, w Ekwadorze taxo ) - Z wygladu maty, pekaty, bardzo miekki banan. Po
przekrojeniu zaskakuje pomaraficzowym migzszem z mnéstwem matych pestek, podobnym troche do
marakuji. W smaku kwasno-gorzka. Z wygladu nie jest zachecajaca, a smak nas zupetnie odrzucat. Miejscowi
jednak sie nig zachwycajg. Podobno najlepsza jest w koktajlach mlecznych, z dodatkiem cukru.
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