Cienkusz z #4 RISa z chili i syropem malinowym

Gestosc¢ 13.6 BLG

ABV 5.6 %

IBU 47

SRM 75.4

Styl Spice, Herb, or Vegetable Beer

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 10 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 10.5 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 12.7 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt ekstrakt stodowy 1.8 kg (100%) 90 % 621
ciemny Bruntal

wystodziny po warce #4 RIS
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Magnat 2049 60 min 11.2 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Fermentis Safale Ale Gestwa 200 ml

T-58
Dodatki

Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas
Przyprawa ptatki chili 59 Gotowanie 60 min
mata petna tyzeczka

Dodatek smakowy syrop Sliwkowy 750 g Fermentacja cicha 7 dni

dobry syrop z suszonych sliwek z woda do 14BLG

Dodatek smakowy stodzik lg Butelkowanie

jedna tabletka stodzika lidl na butelke, nie jest stodki, bardziej w celu skontrowania tanin z wystadzania; sliwki
zniknety ale jest fajne chili :)

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



