Chilli STOUT

Gestosc¢ 17.5 BLG

ABV 7.5 %

IBU 61

SRM 40.9

Styl Foreign Extra Stout

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 15 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 15.8 L
Czas gotowania 90 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 19.9 L

Zacieranie

Wydajnos$¢ zacierania 75 %
Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
llo$¢ wody do zacierania 16.4 L
Catkowita objetos¢ zacieru 21.8 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Pilznehski 3.5 kg (64.2%) 81 % 4
Ziarno Ptatki owsiane 0.35 kg (6.4%) 85 % 3
Ziarno Brown Malt (British 0.4 kg (7.3%) 70 % 180
Chocolate)
Ziarno Pszeniczny 0.4 kg (7.3%) 85 % 4
Ziarno Carafa lll 0.35 kg (6.4%) 70 % 1034
Vorlauf
Ziarno Briess - Chocolate 0.25 kg (4.6%) 60 % 690
Malt
Vorlauf
Ziarno Fawcett - Dark 0.2 kg (3.7%) 71 % 300
Crystal
Vorlauf
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Magnum 3049 90 min 13.5%
Gotowanie Lublin (Lubelski) 2049 30 min 4%
Gotowanie ziarno kakaowca 3049 15 min 1%
Gotowanie chilli 0g 5 min 1%
2-3 papryczki przed wtozeniem chtodnicy
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 11g Fermentis
Dodatki

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Przyprawa wanilia Og Fermentacja cicha 10 dni
laska wanili

Przyprawa ziarno kakaowca 30 g Fermentacja cicha 10 dni

moczone w rumie

Notatki

* 67°C-70 min
jesli przejdzie préba jodowa dodajemy vorlaufowe i 15 min pod przykryciem
potem podgrzac do 78
Gotowanie 90 min
Fermentacja 16-17 stopni
10 burzliwa, potem cicha tak samo
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?page=62&tab=comments#comment-419075
14 1is 2017, 17:33

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



