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Bulldog Brews Zeriously Weiss 1,75 kg

Gęstość 13.6 BLG 
ABV 5.6 % 
IBU --- 
SRM 6.5 
Styl Berliner Weisse 

•
•
•
•
•

Rozmiar warki
Oczekiwana ilość gotowego piwa 20 L 
Straty z fermentacji 5 % 
Rozmiar ze stratami z fermentacji 21 L 
Czas gotowania 20 min 
Szybkość odparowywania 5 %/h 
Ilość gotowanej brzeczki 22.4 L 
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•
•
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Surowce fermentujące

Typ Nazwa Ilość Ekstrakcja EBC
Płynny ekstrakt Bulldog Brews 

Zeriously Weiss 
1,75 kg

1.75 kg (42.7%) 80 % 4

Suchy ekstrakt Ekstrakt słodowy w 
proszku pszeniczny 
500 g - Muntons 
Spraymalt Wheat

0.5 kg (12.2%) 80 % 4

Ziarno Słód pszeniczny 
Ciemny 15 EBC

1 kg (24.4%) 82 % 15

Ziarno Słód karmelowy 
przeniczny

0.25 kg (6.1%) 50 % 100

Cukier Glukoza 0.4 kg (9.8%) 90 % 1
Suchy ekstrakt DME CIEMNY 0.2 kg (4.9%) 88 % 20

Drożdze

Nazwa Typ Forma Ilość Laboratorium
Fermentis SafAle™ 
WB-06

Pszeniczne Suche 11.5 g Fermentis

Dodatki

Typ Nazwa Ilość Użyto do Czas
Klarowanie Whirflock 5 g Gotowanie 10 min


