Biere du Zur

Gestosc¢ 12.6 BLG
ABV 5.1 %

IBU 18

SRM 15.5

Styl Specialty Beer

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 18 L
Straty z fermentacji 7 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 19.3 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 14 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 27.5 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 69 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
* llos¢ wody do zacierania 18.3 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 24.4 L

Kroki

e Temp 48 C, Czas 10 min
* Temp 65 C, Czas 40 min
e Temp 72 C, Czas 20 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 10 min w 48C
Przetrzymaj zacier 40 min w 65C
Przetrzymaj zacier 20 min w 72C

Surowce fermentujace

Podgrzej 18.3 L wody do zacierania do 52.7C

Wystadzaj uzywajac 15.3 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 27.5 L brzeczki

Typ Nazwa llosé Ekstrakcja EBC
Ziarno Weyermann - zytni 3 kg (49.2%) 75 % 70
Ziarno Weyermann - 2 kg (32.8%) 75 % 5
jeczmienny
wedzony bukiem
Ziarno Weyermann - 1 kg (16.4%) 75 % 5
pszeniczny wedzony
bukiem
Ziarno Weyermann - 0.1 kg (1.6%) 75 % 5
zakwaszajacy
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Vanguard 3049 50 min 5.3%
Gotowanie Lublin (Lubelski) 3049 5 min 4 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 1l1g Fermentis
Dodatki

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Inne tuska ryzowa 200 g Zacieranie 0 min
Klarowanie mech irlandzki 59 Gotowanie 15 min
Inne pozywka dla drozdzy |10 g Gotowanie 15 min
Klarowanie Biersol 79 Gotowanie 0 min
Notatki

» Zakwaszanie:
1. Zagotuj brzeczke przez 15 minut (bez chmielu i innych dodatkéw).
2. Schtodz brzeczke do 38°C.
3. Otworz 20 kapsutek Swanson L. Plantarum (na 20 litrowg warke) i wsyp do garnka ich zawartos¢
(wybieramy szczep L. plantarum ze wzgledu na dobre rezultaty i jego zdolnos$¢ do pracy w stosunkowo
niskich temperaturach).
4, Przykryj garnek pokrywka, owih miejsce tgczenia folig spozywczg. Zaizoluj garnek kocami, Spiworami i
wszystkim co masz pod reka.
5. Zostaw wszystko na 48 godzin.
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