APA Mosiac + Citra + Chinook

Gestosc 14 BLG

ABV ---

IBU 37

SRM 6.2

Styl American Pale Ale

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 12 L
Straty z fermentacji 8.5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 14 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 18.5 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 18 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 80 %

» Stosunek wody do ziarna 3.15 L / kg
* llo$¢ wody do zacierania 11 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 14.5 L

Kroki

e Temp 68 C, Czas 60 min
* Temp 80 C, Czas 1 min

Zacieranie krok po kroku

Podgrzej 11 L wody do zacierania do 75.6C

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 60 min w 68C

Przetrzymaj zacier 1 min w 80C

Wystadzaj uzywajac 10.5 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 18 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Weyermann - Pale 3 kg (85.7%) 80 % 7
Ale

Stéd Pale Ale produkowany jest z jeczmienia browarnego 2 rzedowego. Podstawowy stéd do wszystkich
rodzajéw piw. W poréwnaniu ze stodem pilznehAskim posiada wyzszy stopien rozluznienia oraz nizszg aktywnos¢
enzymatyczng. Moze stanowi¢ nawet do 100% zasypu.

Barwa: 5,5- 7,5 EBC
Typ stodu: jasny
Zasyp: do 100%
Producent: Weyermann

Ziarno Weyermann - 0.5 kg (14.3%) 80 % 25
Carahell

Stdéd Carahell to stéd karmelowy jasny. Polecany do piw takich jak hefe-weizen, pale ale, oktoberfestbier.
Nadaje piwu ztocisty kolor. Wnosi niewiele stodkosci i treSciwosci do piwa.

Barwa: 20 - 30 EBC
Typ stodu: karmelowy
Zasyp: do 30%
Producent: Weyermann

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Citra (2018 - USA) 25¢ 10 min 125 %

Na zimno Citra (2018 - USA) - |25g¢g 3 dni 12.5%
cicha

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



Amerykanski chmiel aromatyczny uzywany w szczegdlnosci do piw gérnej fermentacji ze wzgledu na aromat
cytruséw i owocow tropikalnych. Moze by¢ wykorzystywany do chmielenia dla goryczki oraz na zimno.

Zbiér: 2018
Kraj uprawy: USA
Zawartosd¢ alfa kwaséw: 12,5%

Gotowanie Mosiac (2018 - USA) |25¢g 10 min 13.2 %
Na zimno Mosiac (2018 - USA) |25¢g 3 dni 13.2 %
- cicha

Aromatyczna odmiana chmielu opracowana w 2012 roku. Jest krzyzéwka chmielu Simcoe i Nugget. Do piwa
wnosi aromaty owocéw tropikalnych, cytrusowych oraz jagdéd i ziét. W tle nuty ziemiste i sosnowe. Moze by¢
réwniez stosowany do chmielenia na goryczke.

Zbiér: 2018
Kraj uprawy: USA
Zawartos¢ alfa kwaséw: 13,2%

Na zimno Chinook (2018 - 25¢ 3 dni 12.8 %
USA) - burzliwa

Chmiel wysokogoryczkowy majgcy réwniez wiasciwosci aromatyczne. Charakteryzuje sie wyrazng zywiczng
nutg oraz grejpfrutowym posmakiem. Stosowany w piwach typu India Pale Ale, American Pale Ale, Stout, Porter,
Barley Wine.

Zbiér: 2018
Kraj uprawy: USA
Zawartos¢ alfa kwasow: 13,1%

Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 11.5¢g Fermentis

Drozdze gornej fermentacji wyselekcjonowane w USA, polecane do wszelkich ale w stylu amerykanskim m.in.
AIPA, Double IPA, APA. Drozdze pozwalajg na uzyskanie dobrze zbalansowanego piwa z niskg zawartoscia
dwuacetylu o czystym smaku i rzeskim odczuciu koAcowym na podniebieniu.

W Polsce uzywane z powodzeniem przez piwowaréw domowych od 10 lat (wcze$niej znane jako US-56) oraz
przez wiekszos$¢ browaréw komercyjnych posiadajacych w ofercie amerykanskie wersje IPA.

Parametry:

sktaczkowanie i osiadanie: Srednie
eodfermentowanie: Srednie

stemperatura fermentacji: 12-25°C zalecana: 15-20°C
*dozowanie: przecietnie 11.5 g na 20 litréw piwa
eopakowanie zawiera: 11,5 g

*Srednie odfermentowanie: 81%

Dodatki
Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas
Klarowanie Whirlfloc T 1.25¢g Gotowanie 15 min

WHIRLFLOC T jest oczyszczong formg wielkoczgsteczkowego K-karagenu wyekstrahowanego z czerwonych alg
morskich (Rhodophyceae) i produkowany jest wytgcznie jako Srodek do klarowania brzeczki. WHRIFLOC nie
przedostaje sie do gotowego piwa, poniewaz usuwany jest razem ze skompaktowanym przez siebie osadem.
Polimery karagenu sa bardzo duzymi, ujemnie natadowanymi czgsteczkami, ktére tatwo tgcza sie dodatnio
natadowanymi biatkami, ttuszczami i alfa-glukanami brzeczki tworzgc $cisle zwigzane elektrycznie obojetne
.agregaty”, ktére bardzo szybko rosng i sedymentujg w brzece tworzac gesty i zwarty osad na dnie.

Zalety WHIRLFLOC:

- zwieksza wydajnos¢ brzeczki

- poprawia klarownos$¢ brzeczki i piwa

- szybka rozpuszczalnos¢ (dyspersja) w goracej brzeczce
- pomaga w wytracaniu zelaza i miedzi z roztworu

Dodawany na 10-15 min przed kohcem gotowania, powoduje wytracanie biatek wystepujacych w
brzeczce, ktére s odpowiedzialne za zmetnienie.

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



