AnanaSowa

ABV 7 %
IBU 40
SRM 17

Rozmiar warki

Zacieranie

Kroki

Gestosc 16.6 BLG

Oczekiwana ilos¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 5 %
Rozmiar ze stratami z fermentacji 21 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
llo$¢ gotowanej brzeczki 25.3 L

Wydajnos¢ zacierania 75 %
Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
llo$¢ wody do zacierania 20.7 L
Catkowita objetos¢ zacieru 27.6 L

e Temp 63 C, Czas 30 min
e Temp 72 C, Czas 20 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 30 min w 63C
Przetrzymaj zacier 20 min w 72C
Wystadzaj uzywajac 11.5 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 25.3 L brzeczki

Surowce fermentujace

Podgrzej 20.7 L wody do zacierania do 70.2C

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Pale Ale Optima 5kg (72.5%) 80 % 6
Ziarno Karmelowy Jasny 1 kg (14.5%) 70 % 70

Optima
Ziarno Fawcett - Crystal 0.9 kg (13%) 70 % 160
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢é Czas Alfa kwasy
Gotowanie Pacific Gem 10g 50 min 15.3 %
Gotowanie Ella (AUS) 10g 50 min 14.6 %
Aromat (koniec Southern Passion 159 5 min 11.7 %
gotowania)
Aromat (koniec Citra 15¢ 5 min 12 %
gotowania)
Na zimno Southern Passion 2049 5 dni 11.7 %
Na zimno Ella (AUS) 10g 5 dni 14.6 %
Na zimno Citra 2049 5 dni 12 %
Gotowanie Challenger 1049 50 min 7 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
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LIBERTY BELL ALE Ale Suche 10g Mangrove Jack's
M36 Mangrove Jack's

Dodatki
Typ Nazwa llosé Uzyto do Czas
Dodatek smakowy mrozona pula 1000 g Fermentacja cicha 10 dni
ananasowa
Dodatek smakowy mrozona pulpa 1000 g Fermentacja cicha 10 dni
mango
Notatki

* Pulpy owocowe zamrozone w celu rozbicia Scian komdrkowych owocéw i wyttuczenia tylu zarazkéw, ile sie
da.

Owoce i narzedzia sparzy¢ wrzatkiem, zblendowa¢, szczelnie zapakowaé, zamrozi¢ na 3-4 dni. Przed
dodaniem na cichg rozmrozi¢ w szczelnych opakowaniach (nie rozmraza¢ w gorgcej wodzie).
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