American India Pale Ale

ABV 6.9 %
IBU 80
SRM 6.8

Rozmiar warki

Zacieranie

Gestosc 16.4 BLG

Styl American IPA

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 10 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 10.5 L
Czas gotowania 70 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
llos¢ gotowanej brzeczki 12.8 L

Wydajnos$¢ zacierania 75 %

Ilo$¢ wody do zacierania 9.9 L

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg

Catkowita objetos¢ zacieru 13.2 L

Kroki

e Temp 67 C, Czas 70 min
* Temp 78 C, Czas 10 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 70 min w 67C
Przetrzymaj zacier 10 min w 78C
Wystadzaj uzywajac 6.2 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 12.8 L brzeczki

Surowce fermentujace

Podgrzej 9.9 L wody do zacierania do 74.8C

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Pale Malt (2 Row) Bel | 2.4 kg (72.7%) 80 % 6

Ziarno Strzegom 0.9 kg (27.3%) 79 % 16
Monachijski typ |

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Citra 2049 70 min 12 %

Gotowanie Amarillo 10 g 30 min 9.5 %

Gotowanie Cascade 1049 30 min 6 %

Gotowanie Amarillo 10g 10 min 9.5%

Gotowanie Cascade 10g 10 min 6 %

Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

Safale US-05 Ale Suche 69

Notatki

e American IPA to piwo mocno chmielone o zdecydowanie zaznaczonej goryczce. Ze wzgledu na wysokie BLG
poczatkowe AIPA charakteryzuje sie podwyzszong zawartoscig alkoholu nawet do 7%. Kompozycja
amerykanskich chmieli nadaje piwu nuty cytrusowe, kwiatowe, grejpfrutowe.

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Zawartos¢ ekstraktu ok. 16-17 BLG
Zawartos$¢ alkoholu 6,5%-7,5%

W przypadku, gdy chcemy uzyskac 20l piwa domowego, prosimy wybra¢ do koszyka 2 x zestaw.
W sktad zestawu na 10 | piwa wchodzi:

- Strzegom polski stéd pale ale - 2,6 kg

- Strzegom stéd monachijski | - 1 kg

- chmiel goryczkowy citra granulat T90 - 20g

- chmiel aromatyczny amarillo granulat T90 - 20g

- chmiel aromatyczny cacsade granulat T90 - 20g

Ponizej zalecany sposéb zacierania na 20-22I piwa:

- stody wsypujemy do 20l wody o temperaturze 690C,

- nastepnie przez 60-70 min. zacieramy jedno-temperaturowo utrzymujgc zacier w temperaturze 67-680C,
- nastepnie przez podgrzanie do 780C,

- nastepnie wystadzanie w 12| wody o temperaturze 750C.

Chmielenie przez 70 min:
- w pierwszej minucie gotowania - 40g chmielu Citra

- w 40-tej minucie - po 20g chmielu Amarillo i Cascde

- w 60-tej minucie - po 20g chmielu Amarillo i Cascde lub dodajemy chmiel na cicha fermentacje jenak nie
dtuzej niz 2-3 dni.

Fermentacja burzliwa - 5-7 dni w temperaturze 16-180C, fermentacja cicha w temperaturze 14-180C okoto
2-4 tygodnie, rozlew do butelek. Po 4 tygodniach piwo nadaje sie do spozycia.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



